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HOTEL
RISTORANTE
PIZZERIA

. _ . .\ 3 _
H OT E L LY A\V. S PIATTI PORCELLANA
. p |

RISTORANTE g
PIZZERI

SATURNIA PIATTO SATURNIA PIATTO
SIVIGLIA STAINS SIVIGLIA
cod 544315 cod. 07254

Piano 21 cm Piano 21 cm

cod 54310 c0d.07253

Piano 26 cm Piano 28 cm

«0d.07203 cod. 14874

Piano 28 cm Piano 31 cm

cod 54311

Fondo 22 cm

SATURNIA PIATTO SATURNIA PIATTO
BLACK ROUND ROMA
c0d.02036 c0d.69436
Piano 26 cm Piano 23,5cm
c0d.02030 c0d. 69437
Piano 28 cm Fondo 20,5 cm
adOZO‘Z') =.d.69‘|38
K-bowl 27,5 cm Frutta 20 cm
«0d.02038
Frutta 21 cm
4 cataLoco Affrezzature cataLoco Affrezzature 5

professionall professionall
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PIATTO SCANDIA
IMPILABILE

cod. 19197
Piano 20 cm

c0d. 19195
Piano 31,8 cm

6 cataLoco Affrezzature

professionall

TI PORCELLAN

PIAT
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i =

c0d. 19196
Piano 28 cm

c0d.19799
Pasta 27 cm

c0d. 19202
Piano 20 x 20 cm

c0d. 19201
Piano 28 x28cm

c0d. 19204
Piano 20,5x 13,5cm

c0d. 19203
Piano 27 x 185 cm

c0d. 19209
Coppa 152cm

PIATTO
TIVOLI

c0d. 43168
Piano 23,5 cm

cod. 83167
Fondo 235 cm

c0d. 43169
Frutta 20 cm

oy

HOTEL
RISTORANTE
PIZZERIA

LY AN PIATTI PORCELLANA

&DINAZIONE

GURAL PIATTO NEW BONE CHINA

DELTA

eud.ll 91 47
Piano 16 cm

cod. 19145
Piano 22 cm

GURAL PIATTO ATHENS
GOURMET

cod. 19137
Piano 20 cm

cod. 19132
Piano 28 cm

cod. 19143
Piano 26 cm

cod. 19141
Piano 27 cm

cod. 19142

Piano 32 cm

cod. 19148
Fondo 22 cm

c0a. 19149
Pasta 30 cm

=ad.1 91 39
Piano con falda 31 cm

=od.1 91 31
Piano 32 cm

=od.1 91 38
Fondo 26 cm

=od.1 91 40
Pasta Bowl 27 cm

cataLoco Aftrezzature

professionall
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LY AN W PIATTI PORCELLANA

-
SATURNIA PIATTO SATURNIA PIATTO LUBIANA PIATTO PIATTO
069426 0462990 «4.59969 c04.00850
Piano 26 cm 15 cm Pasta 26 cm . Pasta bowl 24 cm
c0d. 69427 0d.62991 c0d.00851
Fondo 22,5 cm 20 cm Pasta bowl 27 cm
c0d.69429 cod. 54300
Rotondo 31 cm 24 cm
0d.69428 cod. 54298
Frutta 21 cm 275cm
N

0d. 12612

Piano 32 cm
SATURNIA PIATTO SATURNIA PIATTO PIATTO

c0d. 12634
PASTA BOWL NAPOLI NAPOLI GOURMET MONACO NERO Fondoig .
0d. 18819 c0d.62994 cod. 12631 c0d. 00849
26,5 cm 31 cm _ Piano 20 cm Pasta bowl 24 cm
c0d.18820 c0d. 12613 c0d.00848
30 cm Piano 26 cm Pasta bowl 27 cm

8 cataLoco Atfrezzature cataLoco Affrezzature 9
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TORANTESY & T N g -7 : RISTORANTE
_PIZZERIAGGHES R e < PIZZERIA

SAI.A> I PIATTI PORCELLANA o ) LYA\V. W PIATTI PORCELLANA

PIATTO BOSTON
RETTANCOLARE

.(.
S

«0a19189 N _—
Bianco 25 x 15 cm - X r{

19186 il SRDINAZIONE
Nero 25 x15cm
PIATTO NOUVELLE COUSINE PIATTO NOUVELLE COUSINE
COUPE COUPE INCLINATO
c0d. 19236 cod. 19233
Fondo 30 cm Fondo 30 cm

V.

-

PIATTO TOKIO
RETTANGOLARE
«d.00813

Nero 30 x 8 cm
«d.19188

Nero 30 x 20 cm

SATURNIA PIATTO PIATTO SQUARE

TOKIO QUADRATO MARRAKESH

c0d. 00965 cod. 19224

Quadrato 26 cm Piano 20,5 x 20,5 cm

0d.01211 cod. 19223
SATURNIA Quadrato 31 cm Piano 25,5 x 25,5 cm
PIATTO KIMI BIANCO «0a.01140 0a.19220
c0a 54307 Fondo 21 cm .Plano 30,5x30,5cm
Portata 31 Cm «0d.01205 0a.19229

Frutta 21 cm Piano 24 x 13 cm

cd.01209 c0a. 19228

Pane 17 cm Piano 31 x 24 cm

10 cataLoco Affrezzature cataLoco Affrezzature 11

professionall professionall



SAI.A > PIATTI PORCEI.I.ANA

PIATTO
BRUSH CORALLO

cod. 00739
Piano 21 cm

cod. 00740
Piano 25 cm

c0d. 00736
Fondo 20 cm

c0d. 00738
Pasta Bowl 27 cm

o &

COPPA CHURCHILL EMERGE
BLU

«0d.19288
6cm

«0d.19287
15cm

c0d.19286
Ramen 20 cm

12 cataLoco Affrezzature

professionall

PIATTO
BRUSH TIFFANY

cod. 00743
Piano 21 cm

cod. 00745
Piano 25 cm

cod. 00741
Fondo 20 cm

cod. 00742
Pasta Bowl 27 cm

L3

COPPA CHURCHILL EMERGE
VASSOIO BLU

=od.1 9306
22x15cm

=od.1 9308
25x10cm

=od.1 9310
30x147cm

HOTEL

RISTORANTE
PIZZERIA

PIATTO ARTISAN AZUL

«d.19261

Piano 20 cm

c0d. 19262
Piano 27 cm

PIATTO ARTISAN BEIGE

c0d. 19266
Fondo rettangolare 20 cm

eud.ll 9263
Piano 27 x 27 cm

=od.1 926‘?
Rettangolare piano 30,5 cm

=od.1 9265
Rettangolare piano 36 cm

=od.1 9260
Fondo rettangolare 27 cm

eud.ll 9267
Fondo 22 cm

=od.1 9269
Fondo 25 cm

eod,ll 9218
Quadrato 27 x 27 cm

=od.1 9279
Quadrato 31 x31cm

cataLoco Aftrezzature

professionall
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IEYYYSE PIAT

PIATTO MONACO
VORTICE BLU

=od.1 91 81
Piano 21 cm

=od.1 91 80
Piano 26 cm

=od.1 91 79
Tondo 32 cm

PIATTO
AMALFI

c0d. 19168
Piano 20 cm

=od.1 91 67
Piano 26 cm

14 cataLoco Affrezzature

professionall

PIATTO ITALIA
VORTICE BLU

c0d. 19183
Pasta Bowl 25 cm

c0d. 19182
Pasta Bowl 28 cm

«0d. 19185
Rettangolare 25 x 15 cm

c0d. 19163
Piano 32 cm

0d. 19172
Pasta Bowl 25 cm
c0d. 19169
Pasta Bowl 28 cm

cd. 19173
Rettangolare 25 x 15 cm

«d. 19175
Rettangolare 30 x 20 cm

oy

HOTEL
RISTORANTE
PIZZERIA

PIATTO
CORINTO

c0a. 19242
Piano 26 cm

o

NAZIONE

PIATTO CHURCHILL
KINTSUGI

=ud.1 928“
18 cm

=od.1 9282
21 cm

eud.ll 9283
25cm

eud.ll 9231
28 cm

cod. 19237
Piano 32 cm

cod. 19247
Pasta Bowl 25 cm

cod. 19245
Pasta Bowl 28 cm

cod. 19243
Frutta 20 cm

DINAZIONE

PIATTO CHURCHILL
KINTSUGI CHEF

19311
Vassoio 29 x 15cm

cataLoco Aftrezzature

professionall
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SAI.A’ PIATTI PORCEI.I.ANA .‘

AVANOS PIATTO
GURAL BLU

=od.1 9155
Piano 21 cm

c0d. 19151
Piano 27 cm

c0d. 19156
Fondo 20 cm

c0d. 19161
Pasta Bowl 26 cm

c0d. 19157
Pasta Bowl 30 cm

SATURNIA PIATTO NAPOLI
PIZZA STAINS

c0d. 14873
33 cm

16 cataLoco Affrezzature

professionall
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AVANOS PIATTO
GURAL TERRA

cod. 19250
Piano 21 cm

c0d. 19249
Piano 27 cm
cod. 19248

Piano 30 cm

cod. 19257
Fondo 20 cm

cod. 19259
Pasta Bowl 26 cm

cod. 19258
Pasta Bowl 30 cm

SATURNIA PIATTO NAPOLI
PIZZA GRANITO

«0a.63003
33cm

PIATTO NAPOLI
PIZZA

«0a.64508
31 cm

c0d 54792
33cm

«0d.67978
35cm

PIATTO ARDESIA
NATURALE

=od.219°a
Tondo 28,5 Cm

=.d.22925
Tondo 33 Cm

HOTEL

RISTORANTE
PIZZERIA

VULCANIA
PORTA ARROSTICINI

=od.1 7623
Beige 21 cm

=od.1 762“
Terracotta 21 cm

c0a.21906
20x 13 cm

c0d. 22926
25x 25 cm
=.d.2'|907
30x10cm

=.d.22927
30x30cm

0d.22924
g/n1/2
0a.21904
g/n1/3

=od.21 905
g/n1/4

cataLoco Aftrezzature

professionall
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SAI.A > PIATTI VETRO 1

BORMIOLI ROCCO PIATTO
WHITE MOON OPALE

cod 49414
Fondo 23 cm

c0d. 549416
Piano 27 cm

coa. 49415
Frutta 20 cm

PIATTO CUBIK IN VETRO
RETTANGOLARE

=.d.00826
195x17,5cm

=.d.00828
255x175cm

18 cataLoco Affrezzature

professionall

BORMIOLI ROCCO PIATTO
PARMA OPALE

cod. 59418
Piano 27 x 27 cm

cod. 59417
Fondo 23 x 23 cm

c0d. 49419
Dessert 20 x 20 cm

PIATTO CUBIK IN VETRO
PIANO

ead.o 0823
Piano 27,5 cm

eod.o 0821
Piano 33 cm

eod.o 0825
Pasta bowl 28 cm

HOTEL

RISTORANTE
PIZZERIA
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PIATTO VETRO
BUBBLE

0d.19297
30 X30cm

Y
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PIATTO VETRO BUBBLE ANTIPASTO
RETTANGOLARE

eud.ll 9300
32x26cm

=od.1 9313
33x16cm

PIATTO VETRO
BUBBLE GOURMET

c0d.19298
23x23cm

PIATTO VETRO BUBBLE ANTIPASTO
RETTANCOLARE

=od.1 9305
32x26cm

cataLoco Aftrezzature

professionall
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HOTEL

RISTORANTE
PIZZERIA

—

SALA » VASSOI SERVIZIO SALA VASSOI SERVIZIO

VASSOIO FRANCIA RETTANGOLARE
BIANCO

——

==413806 TOGNANA PIATTO RETTANGOLARE SATURNIA CARAVELLA SATURNIA PIATTO
25x 6,5cm PLAIN BIANCO NAPOLI KIMI BIANCO
<0d.13808
28 x 14 cm cod 46921 «0d. 62996 c0d.63001
- 23x15cm 27x19cm 26 x15cm
cod 46932 c0d. 62997 «0d. 63002
28x 17 cm 30x21cm 29x175cm
cod 46941 cod. 44308
33x20cm 34 x14cm
}'\\&_/// c0a. 44306
_— - 4 34 x18cm
PIATTO TIVOLI
OVALE
c0d. 69432
23 cm
cod 43814
25cm .
c0d 43813 "‘*
28cm \
: / INSALATIERA NAPOLI
«0d.60220 CONICA
31 cm
«a61348 VASSOIO INSALATIERA MONACO «0 14503
35cm TIVOLI GONDOLA NERA R
<0d. 69433 «0a.03182 0a.12638 cod. 14504
38cm 21 cm 16 cm 18cm
0d.39861 c0d.03183 c0d. 12636 ced. 14505
42 cm 26 cm 20cm

20 cataLoco Affrezzature

professionall

22 cm

cataLoco Aftrezzature
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'YXV STILE ORIENTALE | o ) Y. A\W. N STILE ORIENTALE

RISTORANTE
PIZZERIA

==
—
TOGNANA POGGIA BASTONCINI TOGNANA SET 2 BASTONCINI TOGNANA CONTENITORE OVALE TOGNANA BOWL
JAP JAP JAP JAP
«0d. 18208 c0d. 18210 0d.18199 c0a. 18191
Nero Nero 24,5 cm Nero 25 cm Mini nero65xh3 cm

eod,ll 81 95
Nera92xh 43 cm

=od.1 8204
Risonero 138 x h 6,7 cm

=od.1 8207
Ramen nero 185x h85cm

TOGNANA BOTTIGLIETTA TOGNANA COPPETTA SOJA TOGNANA PIATTO SASHIMI TOGNANA VASSOIO RETTANGOLARE
JAP JAP JAP JAP

«d. 18170 c0d. 18192 0a. 18172 «0a.18200

Sakenera7xh 138 cm Nera 8 cm Nero 28 x 13,5cm Nero 295x12,5cm

«0d. 18166
Soja jap nera

«0a.18203
Nero 385 x15cm

22 cataLoco Affrezzature cataLoco Affrezzature 23

professionall professionall



'YXYH STILE ORIENTALE

: ©

ENTRY
TOGNANA BICCHIERE
SAKE JAP BLU

w0d22514
h5cm

i

ENT

TOCNANA COPPETTA SOJA
JAP BLU

0a.22503
8cm

24 cataLoco Affrezzature

professionall

2y

ENTRY

TOGNANA BOTTIGLIETTA
JAP BLU

=.d.22498

Soja

=.d.22499
Sake7xh13,8cm

)

ENTRY

TOGNANA CONTENITORE OVALE
JAP BLU

«0d.22510
25cm

HOTEL

RISTORANTE
PIZZERIA

Y. A\W. N STILE ORIENTALE

e

TOGCNANA BOWL
JAP BLU

0d. 22502
Mini65xh3cm

NEW.
ENTRY

TOGNANA PIATTO SASHIMI
JAP BLU

=-d.22500
28 x13,5cm

=.d.22504
92xh43cm

=od.22507
11,5xh67cm
=od.22516

Riso 138x h 6,7 cm

=od.22518
Ramen 185 xh 85cm

NTRY

TOCNANA VASSOIO RETTANGOLARE

JAP BLU

«d22512
295X 125cm

«d22513
385X15cm

cataLoco Aftrezzature

professionall

25
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YXVSE STILE ORIENTALE

—
—
L '’
PIATTO LONDON PIATTO TOKYO
RETTANGOLARE RETTANGOLARE LUIGI BORMIOLI BICCHIERE

RIESLING ATELIER

0d.00819 «0d.00816
Bianco 20 x 13 cm Bianco30 x 8 cm «a.88243
40cl 6 pz

«0a.00817
Nero 20 x 13 cm

LIBBEY BICCHIERE

VASSOIO BAMBOO

EFAY CIOTOLA

MELAMINA ZEN PER SUSHI EVEREST

«0d.03192
cod. 49561 «d. 08277 Bwerage 350
Nera10cm 30x11x25cm

«0d.05017
cod. 49559 «0d.08276 Juice 148
Neral12cm 50x23x25cm . 405016
c0d. 549547 Rock 260
Nera 17 cm s 03176
c0a.549550 Rock 350
Nera 19 cm 0a 02953

Rock 208

26 cataLoco Affrezzature

professionall

HOTEL

RISTORANTE
PIZZERIA

LUIGI BORMIOLI BICCHIERE
ACQUA TOP CLASS

<0d.03383
36,5cl 6 pz

BICCHIERE
GRANITY

coa 45591
Acqua 27 cl
«0d.61009
Acqua 20 cl
«0d. 59267
Acqua 4,5 cl

«0d. 53678
Acqua 35 cl

«0d.61707
Acqua 42 cl

c0d. 45592
Vino 16 cl

cataLoco Aftrezzature

professionall
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HOTEL
RISTORANTE

PIZZERIA

_'T
L - < "y
BICCHIERE ATLAS 280 BORMIOLI ROCCO BICCHIERI BORMIOLI ROCCO BICCHIERE
ALABAS BARGLASS BORMIOLI ROCCO BICCHIERE LUNA ROCKS
_ PREMIUM

5400748 205842 c0a 81845 <0 63807
Bianco Hi-ball 37,5 cl 6 pz Acqua frizzante 42 cl 26 cl
<0a.00755 c0d. 05843
Blue Juice 19,5 cl 6 pz
c0d. 00754 c0d. 05841
Nero Whisky 28 cl 6 pz
<0a 00757 ' «0d.05835 3
Giallo Shot 5¢cl 6 pz BORMIOLI ROCCO BICCHIERE

ACQUA NEXO

ccd 49426

36cl6 pz

BORMIOLI ROCCO BICCHIERE
CAPRI
BORMIOLI ROCCO BICCHIERE 203054
CORTINA -
_ Corallo 37 cl
<0d. 56359 c0a. 03055
Acqua 3 pz _ Ginestra 37 cl
cd.63119 003056 BORMIOLI ROCCO BICCHIERE
Vino 20 ¢l 3 pz Laluna 37 cl ACQUA DIAMOND
c0d.64186 «a. 03057 BORMIOLI ROCCO BICCHIERE c0d. 04795
Bibita 27 cl 3 pz Lanotte 37 cl AURUM FIDENZA Ocean blu 30 cl 6 pz
«0d. 56366 ¢0d.03062 <0d. 74979 c0d. 04792
Whisky 22 cl 3 pz Marina 37 cl Acqua 37 cl Trasparente 30 cl 6 pz
28  cataiLoco Aftrezzature cataroco Affrezzature 29

professionall professionall



» HOTEL
PIZZERIA (il |

1

ROCCO BORMIOLI BICCHIERE
RESTAURANT

c0d. 19979
Acqua cobalto 43 cl 6 pz

i
ARCOROC BICCHIERE
GRANITY
c0a. 19884

Pink 35 cl 6 pz

«0d.19885
Green 35 cl 6 pz

30 cataLoco Affrezzature

professionall

BORMIOLI ROCCO BICCHIERE
AMERICA’20S ROCKS BLU

cod. 14205
30cl6pz

PASABAHCE BICCHIERE
ESTRELLA

«01.21063

Acqua 36 cl 4 pz

«0d. 21071
Vino 30,5 cl 4 pz

LUIGI BORMIOLI BOTTIGLIA
OPTIMA

cod. 11647
Vino con tacca 0,25 |

cod. 11648
Vino con tacca 05 |

cod. 11649
Vino con tacca 0,75 |

cod. 11651
Acqua 0,75 |

BORMIOLI ROCCO CARAFFA
MODELLO BISTROT

«0d. 43600
250 cl

«d.39713
0501

«d.39712
11

HOTEL
RISTORANTE
PIZZERIA

BORMIOLI ROCCO BOTTIGLIA
AQUA CON TAPPO

cod. 14233
11

BORMIOLI ROCCO CARAFFA
YPSILON

c0d. 73731
250 g

c0d. 73732
500 g

c0d. 73733
11

cataLoco Aftrezzature

professionall
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PADERNO BICCHIERE TIKI MUG
CERAMIC

0d. 13813
Verde/Marrone 550 ml

0d. 13814
Marrone ananas 510 ml

0d. 13812
Verde 650 ml

PASABAHCE BICCHIERE
TIMELESS

=od.1 2591
Dof 35,5 cl 4 pz

ccd. 12598
Long drink 45 cl 4 pz

32 cataLoco Affrezzature

professionall
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LUIGI BORMIOLI
BICCHIERE MIXOLOGY

=od.03385
Texture dof 38 cl 6 pz

=ud.°3387
Texture Hi-Ball 48 cl 6 pz

=od.03382
Elixir dof 38 cl 6 pz

PASABAHCE BICCHIERE
ESTRELLA

cd. 21072
Long dring 36 cl 4 pz

SAI.A BICCHIERI COCI(TAIL

SALA

=)

ARCOROC BICCHIERE
BE BOP

«0d. 19881
Fh 47 cl 6 pz

«0d. 19876
Fh 35cl 6 pz

«0d. 19873
Fb 21 cl 6 pz

«0d. 19875
Fb30cl 6 pz

ELYSIA
BICCHIERE
0412602
Whisky 35,5 cl

«0d. 12603
Long drink 44,5 cl

HOTEL

RISTORANTE
PIZZERIA

BICCHIERI COCKTAIL

ARCOROC BICCHIERE
PLAIN CAIN

c0d. 19882
Fb 475 cl 6 pz

BORMIOLI ROCCO BICCHIERE
BARTENDER

c0a. 14209

Sweet 44 cl

cod. 14207
Sour 45,5 cl

cataLoco Aftrezzature

professionall
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HOTEL
RISTORANTE

PIZZERIA

8 _ 4 = . ‘ h_‘{ . I- N J ; _ .-.-_'_ - ——
SAI.A BICCHIERI COCI(TAII. YAV W BICCHIERI COCKTAIL

R
ROCCO BORMIOLI BICCHIERE SPRITZ BORMIOLI ROCCO CALICE BORMIOLI ROCCO CALICE
BARSHINE CALICE AMERICA’20S BARTENDER
coa.1 991:7 0. 12608 ' 0d. 14199 ' cod. 14206
Long drink 38 cl 6 pz 44 ¢l 6 pz Gin Tonic 74,5 cl 6 pz Gin Cocktail 75,5 cl 6 pz
c0d. 14168

Cordial 8 cl 6 pz

c0d. 14203
Nick & Nora 14 cl 6 pz

c0d. 14201
Martini 24,5 cl 6 pz

«0d. 14158
Cocktail coupe 22 cl 6 pz

c0d. 14159
Cocktail glass 25 cl 6 pz

\ J

) -

D }?@,&"‘J
PASABAHCE TIMELESS LUIGI BORMIOLI CALICE W
COPPA MIXOLOGY |
c0d. 12599 cod. 14234 M
Gin Tonic 55 cl 4 pz Spritz 57 cl 6 pz _ —
c0a.12600 ' c0d. 14213 ' LUIGI BORMIOLI CALICE BORMIOLI ROCCO CALICE
Martini 23 cl 4 pz Martini 21,5 cl 6 pz ROMA 1960 COCKTAIL MARTINI
cod. 14239 ;au.1 4240 c0d. 41328
Spanish gin tonic 80 cl 6 pz Margarita 39 cl 6 pz 17 cl
34 cataLoco Affrezzature CATALOGO AﬁrefZZICITIlIJre 35
professiona
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A R . ™ R . RISTORANTE

S —

LUIGI BORMIOLI CALICE
RUBINO

cod. THO67
Bordeaux 48 cl

cod. THOT2
Bordeaux con tacca 48 cl

cod. THOT1
Grandi vini con tacca 37 cl

e B

LUIGI BORMIOLI CALICE
ATELIER

L e PIZZERIA

0d. 88242
Chardonnay 70 cl 6 pz

«0d.03381
Cocktail 30 cl 6 pz

0. 74969 c0d THO68 c0d.88241 «d.88237
Acqua 27,5cl Grandi vini 37 cl Cabernet 70 cl 6 pz Riesling con tacca 44 cl 6 pz
==f-74970 0d. 74966 0a. 46679 «0a.88240
Vino 21 cm Flute 21 cl Champagne 27 cl 6 pz Riesling 44 cl 6 pz
|II
' CALICE LUIGI BORMIOLI CALICE
L\ - REVOLUTION SPEAKEASIES
«0a.02752 coa. 14253

—

36 cataLoco Affrezzature

professionall

Classic 36 cl 6 pz

«0d. 02751
Power01 49 cl 6 pz

Vino bianco 55 cl 6 pz

cod. 14245
Vino rosso 70 cl 6 pz

cataLoco Aftrezzature

professionall
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HOTEL
RISTORANTE

PIZZERIA

-~

S’

BORMIOLI ROCCO CALICE
ELECTRA

e

BORMIOLI ROCCO CALICE
DIVINO

s .

BORMIOLI ROCCO CALICE
RISERVA

BORMIOLI ROCCO CALICE
EXECUTIVE

«0d.04798 0a 14212 c0d. 49420 <0a. 15888
Calice medio 44 cl 6 pz Vino bianco 43,5 cl 6 pz Sparkling 39 cl 6 pz Vino 20 cl
c0d. 04799 c0d. 14210 c0d.65881 c0a. 15978
Calice largo 55 cl 6 pz Vino rosso 53 cl 6 pz Bordeaux 55 cl 6 pz 26 cl
=.d.65886
Degustazione 21,5 cl 6 pz
i c0d. 65397
Cognac 64 cl
BORMIOLI ROCCO CALICE
c0d. 62724

BORMIOLI ROCCO CALICE

AURUM

BORMIOLI ROCCO CALICE

Sauvignon N.2 38 cl

HOSTERIA 0d. 74975 PREMIUM «0d.65398
Vino bianco 35 cl Merlot N.10 47 cl
cod. 142714 0 TLOTT @.62125 0d. 62728
Goblet 34,5 cl 6 pz Vino rosso 52 cl Champagne N.3 25 cl Chardonnay N.6 59 cl
cod. 14224 «d. 74976 «0a.62730 «0d.62726

Large 28 cl 6 pz

38 cataLoco Affrezzature

professionall

Burgundy 43 cl

Degustazione N9 27 cl

Barolo N.4 66 cl

cataLoco Aftrezzature

professionall
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B HOTBaTN
* RISTORANT

ARCOROC VINA CALICE
VINO

c0d. 39992
36cl6pz

«0d. 39991
47 cl 6 pz

PASABAHCE CALICE
GINEVRA

=.d.04962
47 cl 6 pz

40 cataLoco Affrezzature

professionall

BORMIOLI ROCCO CALICE
MILANO TEMPERATO

c0d. 21554
Vino bianco 44 cl 6 pz

«0d. 21558
Vino rosso 55 cl 6 pz

Y

CALICE CALYPSO
FLUTTINO

=od.391°2
11cl3 pz

COLTELLERIE PAOLUCCI COLTELLI
GENIUS

«0d. 12507
Da tavola neri 6 pz

«0d. 12509
Per bistecca neri 6 pz

ABERT
COLTELLI

«0d. 20887
Pizza 6 pz

«0d. 20889
Angus lama rasoio 3 pz

HOTEL

RISTORANTE

PIZZERIA

S PAOLUCCI <

TAVOLA
& PRI - e 11

COLTELLERIE PAOLUCCI COLTELLI
MANICO IN ABS RIVETTATO

0d.85418
Da Tavola 6 pz

<0d. 85419
Per Bistecca 6 pz

KAIMANO
COLTELLI

c04.05052
Per Bistecca Neri 12 pz

c0d. 05055
Da Tavola Neri 12 pz

c0d. 17059
Per Pizza 6 pz

cataLoco Aftrezzature

professionall
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» RISTORANTS

I ( )

||

()

3

|
| |
} |
|" !
| |
" ‘ d ) } )
PINTINOX POSATE TAVOLA
MODELLO AMERICA

c0d. 70346
Forchetta

cod. 70347
Coltello

c0d. 70348
Cucchiaio

c0d. 70349
Cucchiaino Caffée

c0d. 70350
Cucchiaino Moka

PINTINOX POSATE TAVOLA
MODELLO AIDA

«d.09913
Forchetta

«d.09914
Coltello

42 cataLoco Affrezzature

professionall

PINTINOX POSATE TAVOLA
MODELLO SYNTHESIS

«0d. 88942
Forchetta

«d.88936
Coltello

«d.88939
Cucchiaio

«0d.88937
Cucchiaino

«1.88938
Cucchiaino Moka

«0d.88940
Forchettina Dolce 3 Spine

«0d.09915
Cucchiaio

0d.09924
Cucchiaino Caffée

c0d.09927
Cucchiaino Moka

PINTINOX POSATE TAVOLA
MODELLO SIRIO

c0d. 70337
Forchetta

c0d. 70338
Coltello

ABERT POSATE TAVOLA
EVA/E POLYBAG

«0d.87300
Forchetta

0d. 87303
Forchettina Dolce

HOTEL
RISTORANTE
PIZZERIA

=od,1 0339
Cucchiaio

cod. 70340
Cucchiaino Caffe

cod. 70341
Cucchiaino Moka

<0d. 70355
Forchettina Dolce 3 Spine

«0d.87299
Cucchiaio

«0d. 87301
Cucchiaino Caffé

«0d.87302
Cucchiaino Moka

cataLoco Aftrezzature

professionall

43



SALVINELLI POSATE TAVOLA
MODELLO PRINCESS

c0d. 73661
Forchetta

c0d. 73662
Coltello

c0d. 73660
Cucchiaio
c0d. 73668

Cucchiaino Caffé

c0d. 73669
Cucchiaino Moka

c0d. 73667
Forchettina Dolce

J

SALVINELLI POSATE TAVOLA
MODELLO FAST

cod. 14731
Forchetta

cod. 14825
Coltello

44 cataLoco Affrezzature

professionall

SALVINELLI POSATE TAVOLA
MODELLO GRAND HOTEL

c0d. 73671
Forchetta

c0d. 73672
Coltello

c0d. 73670
Cucchiaio

c0d. 735679
Cucchiaino Caffé

c0d. 75680
Cucchiaino Moka

c0d. 73678
Forchettina Dolce

=od.1 4732
Cucchiaio

cod. 14876
Cucchiaino Caffe

cod. 14898
Cucchiaino moka

SALVINELLI POSATE TAVOLA
MODELLO CINZIA

«©0d.82013
Forchetta

0d.82014
Coltello

i

ABERT POSATE TAVOLA
BOSTON

0d. 39758
Forchetta

c0d. 39760
Coltello

=.d.320'| 2
Cucchiaio

«0d.82018
Cucchiaino Caffe

c0d.82019
Cucchiaino Moka

c0d.82017
Forchettina Dolce

c0d.82015
Forchetta Frutta

c0d.82016
Coltello Frutta

=od,39159
Cucchiaio

c0d. 39763
Cucchiaino Caffé

cod. 53754
Cucchiaino Moka

c0d. 60515
Paletta Gelato

HOTEL
RISTORANTE
PIZZERIA

cataLoco Aftrezzature A5

professionall
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IYSYS]  ACCESSORI TAVOLA

PADERNO CESTO PANE
POLYRATTAN

c0d.69288
Ovale 18 cm

c0d. 69294
Tondo 18 cm

ILSA CESTINO PANE
POLYRATTAN

c0d.20738
Tondo 20 cm

cod. 20741
Ovale 23 X 15cm

46 cataLoco Affrezzature

professionall

0d.69293
Tondo 20 cm

c0d.69289
Ovale 23 cm

c0d. 69292
Rettangolare 23 x 15 cm

«0d. 77681
Rettangolare 30 x 22 cm

PADERNO MACINAPEPE
PEUGEOT PARIS

c0d. 83459
22 cm

ABERT MACINAPEPE
ACRILICO

c0d. 39754
D5cmxhl16cm

0d. 39757
D6cmxh205cm

ABERT SUPPORTO SECCHIO
BASIC INOX

«0d.20886
H 63 cm

HOTEL
RISTORANTE

PIZZERIA

ILSA MACINA PEPE-SALE
ACRILICO

«0a.03723
20cm

<0a.03726
25cm

/‘_“‘\

%,/
\//

SUPPORTO CROMATO
DA TAVOLA

c0d. 73925
per secchiello

cataLoco Aftrezzature

professionall
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N HOTEL- "7 W - | HOTEL
» RISTORANTE! it B . ‘ RISTORANTE

" { EASTMAN TEGLIA OVALE EASTMAN
' ' INOX VASSOIO OVALE

= , 0a.84209 <0a.69728
31 cm 25cm

ILSA SECCHIELLO CHAMPAGNE ABERT «0a.84210 «0d.69729
SERIE BASIC SECCHIO CHAMPAGNE 36 cm 30 cm

c0a. 14050 «4.87305 c0a 84211 «d.69730
D20 cm Champagne 40 cm 35cm

0d.69731
40 cm

«0d.69732
45 cm

«0d.69733
50 cm

«0d.69734
60 cm

GUZZINI SECCHIELLO VASSOIO INOX L AT1B2
TIFFANY MARTELLATO ‘28' o

0d. 51951 c0d. 19947 ILSA PIATTO IN GHISA SMALTATO 87575
28 cm | REtGEG 30 CR CON VASSOIO IN LEGNO g

0d.19948 0d.87574 0a. 36913

Griglia vassoio 28 cm _ 21cm 32x22cm
48  cataLoco Affrezzature cataLoco Affrezzature 49

professionall professionall



» ey, - ) B — - RISTORANTE
IZZERIA \..., PR SR PIZZERIA

Ly AV ACCESSORI TAVOLA

ILSA PIETRA LAVICA RETTANGOLARE MC TEGLIA GASTRONORM VASCHETTA VASSOIO MELAMINA
CON STAND IN ACCIAO BUFFET MELAMINA DIDO BIANCO
c0d. 89499 cod. 15025 .. 0d. 20727 c0d. 549511
20x30cm G/N 1/1 bianca 25x15cmx h7 cm 36x20xh4cm
«0d. 89500 cod. 15024 «0d. 20728 c0d. 549512
25x40cm G/N 1/2 bianca 30x25xh7cm 44 % 22x h4cm
cod. 15023 0d. 20726 c0d. 549515
G/N 1/4 bianca 45x30xh7cm 49x27xh5cm

ILSA VASSOIO GASTRONORM VASSOIO GASTRONORM e CTAGRS CESTELLO

CON PIEDE AVORIO CON PIEDE NERO

0d. 15222 cod. 15255 c0d.15906 c0d.21832

G/N 1/1 G/N1/1 23x9x11cm alto 10 x9cm

c0a. 15223 c0a. 15256 c0a 21834

G/N 1/2 G/N1/2 alto 13x 11 cm

c0s 15248 ca 15257 ' 021841

G/N1/3 G/N1/3 rettangolare 21 x 10 cm

cod. 1 52“-9 =od.1 5253 =ud.43516

G/N 2/8 G/N 2/8 mini 14x 10 x 55 cm
50 cataLoco Aftrezzature cataLoco Aftrezzature 51

professionall professionall



% HOTEL

PIZZERIA

SALA BUFFET E ARREDO

2y

ENTRY

PINTI CALEIDO BASE
ALTA

=od.22271
Caffe 20 cm

PINTI CALEIDO VASSOIO
AFFETTATI REFRIGERATO
c0d. 22284

cod. 22277
base bassa 7,5 cm

52 cataLoco Affrezzature

professionall

HOTEL
RISTORANTE
PIZZERIA

)

ENTRY
PINTI CALEIDO BASE PINTI CALEIDO CESTA PINTI CALEIDO CESTA
BASSA PANE PANE
c0d. 22277 «0d 22279 c0d. 22282
Caffe 75 cm Wenge Tessuto
«0d 22277 «0d 22277
base bassa 7,5 cm base bassa 7,5 cm

ENTRY
PINTI CALEIDO PINTI CALEIDO PORTA PINTI CALEIDO PORTA YOGURT
CHAFING DISH BURRO/MARMELLATA REFRIGERATO REFRIGERATO
c0d. 22265 c0d. 22278 0d 22273
GN 1N
0d. 22271 0d. 22277 w0d. 22277
base alta 20 cm base bassa 7,5 cm base bassa 7,5 cm
cataLoco Aftrezzature 53

professionall



% HOTEL "N/ VA I i + A= | HOTEL
% RISTORANTESS M . =i N TR s— RISTORANTE

PIZZERIA

N W\fm'ww‘?l

o .

N
ENTRY ENTRY ENTRY
PINTI CALEIDO RESISTENZA PINTI CALEIDO DISTRIBUTORE PINTI CALEIDO APPOGGIO HENDI CHAFING DISH
ELETTRICA CON REGOLATORE 3 CARAFFE INOX INOX
0a.22272 0d. 22264 0422293 0d.22375
Caffé 30cm 46,5cm
— _

£

cx cx o

NEW.
ENTRY ENTRY ENTRY
PINTI CALEIDO BASE PINTI CALEIDO LEONE DISPENSER CEREALI LEONE DISPENSER SUCCHI
PONTE ALZATA VETRO/ACCIAIO CON REFRIGERANTE VETRO/ACCIAIO
0d. 22285 c0d. 22292 c0d. 22296 cod. 22297
Caffe Bassa salvia 8 cm _ 181 31
. 0d. 22291 .

Media burro 19 cm

c0d. 22286

Alta carbone 30 cm

cataLoco Aftrezzature 55

54 cataLoco Aftrezzature fessionali
professiona

professionall



HOTEL

RISTORAN
PIZZERIA

SALA »

el

ENTRY

LEONE CASSETTINA
BLACKWOOD

«d.22298
33X13X7cm

«d. 22300
35X24X6cm

LEONE PORTACEREALI ACACIA
CON VASI

0122308
40x 14x 11 cm

56 cataLoco Affrezzature

professionall

C

S TR
BUFFET E ARREDO

ENTRY

LEONE PORTA BUSTINE
ACACIA

c0d. 22302
Con coperchio39x 10x 10 cm

c0d. 22306
Senza coperchio 16 x 27 x 6 cm

.
ENTRY
LEONE MARMELLATIERA IN LECNO

D’ACACIA CON 3 CIOTOLE IN VETRO

c04.22303
29x12x5cm

HOTEL
RISTORANTE
PIZZERIA

SALA BUFFET E ARREDO

2y

ENTRY

LEONE PORTATOVAGLIOLI
ACACIA

«0d. 22305
14x14x10cm

c0d. 22304
18x18x10cm

e

ENTRY

LEONE SET CIOTOLA
ACACIA

422309

-

ENTRY

LEONE SET 3 ESPOSITORI CUBO
ACACIA

cod. 22307
13/18/23 cm

ENTRY

LEONE SET ESPOSITORE
ACACIA

c0a.22310
GN1/1

cataLoco Aftrezzature 57

professionall



HOTEL

RISTORANTE
PIZZERIA

SAI.A BUFFET E Al ARREDO

LEONE SOLO SUPPORTO ACCIAIO
PER CESTINI

«d22311

e R

LEONE VASSOIO MELAMINA
BIANCO

«d22317
40x 40 cm

«0d22319
30x30cm

58 cataLoco Affrezzature

professionall

e

ENTRY

LEONE SUPPORTO METALLICO
GOMMATO GRIGRIO

0d. 22312
26 x26x10cm

«d. 22316
20x20cm

cn

LEONE CIOTOLA INCLINATA
MELAMINA BIANCA

c0d. 22320
17x6x11cm

c0d. 22322
20x7x13cm

c0d. 22324
27 x28x10cm

SALA BUFFET E ARREDO

ILSA STAND ANTISCIVOLO
UNIVERSALE RAME

c0d. 17893
25x21 h20cm

c0d. 17890
25x21 h10cm

c0d. 17894
25x21 h30cm

PINTINOX VASSOIO RETTANGCOLARE
PASTICCERIA CON CUPOLA

83392
53 cm

PADERNO DISTRIBUTORE
CEREALI DUO

«0d. 84865

PINTI VASSOIO RETTANGOLARE
REFRIGERATO CON CUPOLA INOX

c0d. 88946
Per Affettati

cataLoco Aftrezzature 50

professionall



» I ' it TR W RISTORANTE
| B - PIZZERIA

EYXYS Burrcr £ ARREDO. DD | SALA BUFFET E ARREDO

CESTINO PRESTIGE PADERNO CESTO BUFFET
TORTORA POLYRATTAN
0422655 " 0483524 ' CARRELLO INOX PINTINOX
———— -~ 2 RIPIANI CARRELLO SERVIZIO BUFFET
«d. 23085 Ieeu.ﬁ3230 . c0d. 88948
G/N 11 _ 85 x 45 x 90 cm _ Classic

== .. Aol '@ 5 FEBLI g
TR ﬁig
HORECATECH SCALDAVIVANDE CHAFING DISH EVA PASTA COMBUSTIBILE EVA PASTA COMBUSTIBILE
3 VASCHE GASTRONORM FIREBLITZ FIREBLITZ 3H
c0a.01978 . «d.06019 0d. 62984 : c0d. 84956
G/N1/3 _ Elettrico 51 230g
60 cataLoco Affrezzature CATALOGO Aﬁrqzzlo’rlpre 61
professiona

professionall



w HgTEl ¥ R A A _ - HOTEL
5 aRISTORAN EM) A =7 \ Y _— . RISTORANTE
_PIZZERIA Iy SR P s PIZZERIA

SAI.A BUFFET E ARREDO T ) SALA BUFFET E ARREDO

«w0a. 21117
Rossa
c0a. 19581
Bianca
— «0a. 19582

i SECURIT SET LAVAGNE L
LAMPADA DA TAVOLO TOUCH c0a. 19583 A8 gg%UEéL hﬁ\gﬁfg MURO
RICARICARBILE (CON CAVO IN OGNI LAMPADA) Argento
cod 53614 cod. 43675
c0d. 19580 cod. 19584 5 pz 40 x 60 cm
Nera Cafls 43694
60 x 80 cm

SECURIT SET
— NUMERI DA TAVOLO
ILSA LAMPADA TAVOLO «0d. 43619 LAVAGNA SECURIT LAVAGNA
PLISSE Numerida 1a10 10 pz DUPLO SANDWICH
ccd. 21453 . «0d. 43628 . c0d. 43698 c0d. 43720
Rame Numerida 11 a 2010 pz Nera 55 x 85cm Nera 70 x 125 cm
cod. 21451 c0d. 43629 cod 43719 . cod. 43726
Antracite Numeri da 21 a30 10 pz Teak 55 x 85 cm Teak 70 x 125 cm
62 cataLoco Affrezzature cataLoco Aftrezzature 63
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" HOTEL "7V o R -4 - | HOTEL
* RISTORANTESS/SN . =N TR e Wy RISTORANTE

PIZZERIA

MELFORM CONTENITORE

ISOTERMICO MELANGE MELFORM CONTENITORE

ISOTERMICO CON GUIDE

«cd. 72813 :
Af150 Melange «0d.25105
Af7 Blu
Ideali per mantenere la catena del freddo durante
=od.251 06

lo svolgimento degli acquisti e per il trasporto

/ \ della spesa ai ristoranti/negozi di destinazione. Af12 Melange Grigio Blu

CONTENITORE
ISOTERMICO NERO

«0a.08140
60 x 40 x 27 cm

MELFORM FRIGO PORTATILE
MAILLON

«0d 49443
«d.08142

61 Xx43x 29 cm

c0a.08141
68X 48x 27 cm

64 cataLoco Affrezzature CATALOGO Aﬁrefzzlcl’rlpre 65
professiona

professionall



NEI SINGOLI REPARTI:

pr—r— SCELGO

DALL' 1 MARZO AL 31 DICEMBRE 2023 R

. BUQONOQO DA 150<
(IVA INCLUSA)
BORSA TERMICA CLASSICA BORSA TERMICA RIGIDA
PER 5 SCATOLE PIZZA PER 5 SCATOLE PIZZA AL RAGGIUNGIMENTO DI 4.000¢<
«0a.07309 «0a.07308 (IMPONIBILI E MULTIPLI ANCHE IN DIVERSE FATTURE)
Zaino 33 cm 33 cm

SCELGO

NEL REPARTO:

P .M|Q< '
FEDELTA ¢

an

DALL' 1 MARZO AL 31 DICEMBRE 2023

BORSA TERMICA BORSA ZAINO TERMICA

PER 3 SCATOLE PIZZA PARETI RIGIDE

«1.07678 413396 | p.
50 cm 36 X 36 X 40 cm RICEVI UN DA .

(IVA INCLUSA)

AL RAGGIUNGIMENTO DI 1.000€

66 cataLoco Affrezzature (IMPONIBILI E MULTIPLI ANCHE IN DIVERSE FATTURE)

professionall
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N

TORANT
PIZZERIA

FASA TEGLIA RETTANGOLARE
PER PIZZA

«0a.81719
40x30cm

«0a.81720
50x35cm

«d.81718
60 x 40 cm

FASA TEGLIA FORATA
ALLUMINIO

«0d. 75901
a/n1/1 53x325x2cm

68 cataLoco Affrezzature

professionall

FASA TEGLIA
RETTANGCOLARE ALLUMINIO

cod. 49540
Forata bordi dritti60 x 40 x h 2 cm

c0d. 49552
Leggera bordi dritti 60 x 40 x h 2 cm

cod. 59544
Lamiera alluminata 60 x40 x h2cm

cod. 49546
Lamiera alluminata 60 x40 x h 4cm

c0d. 49538
Bordi dritti 60 x 40 x h 2 cm

——— )
————— .=_-_T

FASA TEGLIA MICROFORATA
PER BAGUETTES IN ALLUMINIO

c0d. 549551
60cm x40 cm

FASA TEGLIA
PESANTE

c0d. 86351
g/n1/153x325x2cm

FASA TEGAME ALLUMINIO
2 MANICI

c0d. 81496
D 28 cm

c0d. 51548
D32 cm

CUCINA

HOTEL
RISTORANTE
PIZZERIA

ALLUMINIO NUDO

«0d.86352
a/n1/153x325x4cm

«d.86353
g/n 1/153x325x65cm

eud.“‘l 5“9
D36 cm

coa. 41550
D40 cm

«0a. 78864
D45cm

c0d.62416
D50cm

«0a.81717
D60 cm

cataLoco Aftrezzature 69

professionall




HOTEL

RISTORANTE
PIZZERIA

M

(1IN ALLUMINIO NUDO

'Vhif_f_ = ".‘
\.:} % /p‘
cod 5T 134
D28xh16cm
\ / wd.81722
D32xh18cm
FASA CASSERUOLA ALLUMINIO FASA CASSERUOLA ALLUMINIO FASA CASSERUOLA ALTA 181723
BASSA 2 MANICI ALTA 2 MANICI SILVER 2 MANICI D 36 x h 20 cm
«d. 81712 «d. 81714

cod. %1545

c0d. 39796

D32xh10cm D24x hl4cm D20xh11cm D40xh22cm
coa s 1546 c0a.39797 «0d. 81713 c0d. 57753
D36xh12cm D28xh 16 cm D24xh14cm D45xh25cm
cod. 41547 c0d. 39798

D40xh13cm D32xh18cm

cod. 77096 c0d. 39799

D45xh15cm D36xh20cm

c0d.63406 c0d. 39800

D50xh17cm

D40xh22cm

=od.181 41
D50xh28cm

eed591 92 =od.3981 7

D32 cm D28 cm
FASA PADELLA ALLUMINIO c0a 60242 FASA PADELLA 0a.39818
ALTA 1 MANICO i SILVER D32 cm
<0d. 67627 c0d. 67629 «0d.39815 <0d. 39820
D 24 cm D40 cm D 20 cm D36cm
«0d. 67628 «d.81715 «d.39816 c0d. 39821
D28 cm D 45 cm D24 cm D40cm

70 cataLoco Affrezzature

professionall
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*RI

TORANTERS . = VRS . RISTORANTE

PIZ___Z__ERIA | WO PIZZERIA

CUCINA » ANTIADERENTI

- =

FASA TEGAME BALLARINI PADELLA CUCINART PADELLA IN ALLUMINIO CUCINART TEGAME ANTIADERENTE
2 MANICI SILVER GRANITE ALLUMINIO T MANICO ANTIADERENTE A INDUZIONE INDUZIONE 2 MANICI
«0a.03391 c0d. 13461 «0a.18791 «0a.20898
D32 cm D24 cm _ D 24 cm D32cm
coa 41554 cod. 13462 «0d. 18792 <0a. 20900
D 36 cm D28 cm D 28 cm D36 cm
c0a. 41555 c0d. 13463 «0d. 18797 c0a. 20901
D 40 cm D32 cm D32 cm D40 cm
«0a 73069 ' «d18798
D 45 cm D 36 cm
«0d.18801

D 40 cm

CUCINART CASSERUOLA

c0d. 56073
D 24 cm ANTIADERENTE INDUZIONE
Case 0ai6075 CUCINART PENTOLA ANTIADERENTE c0a 20905
S D28 cm INDUZIONE 2 MANICI D 20 cm 1 manico
0d.546076 c0d. 20894 c0d.20902
D32 cm D24 cm D 24 cm 2 manici
FASA PADELLA ALTA c0d. 56077 c04.20896 0a.20903
1 MANICO ANTIADERENTE SHARK D36 cm D 28 cm D 28 em 2 manici
c0d. 56072 c0d. 546078 0d. 20897 c0d. 20904
D20 cm D 40 cm D32cm D 32 cm 2 manici
72 cataLoco Affrezzature cataLoco Affrezzature 73
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RISTORANTE
PIZZERIA

* RISTORA

cucinA - LTSN

PADERNO TEGLIA

PADERNO BACINELLA

INOX
«0d. 83732
a/mn1/1 h2em

«0d. 83733
a/mn1/1 h4dcm

c0d. 83734
amn1/1h65cm

INOX
«0d.83750
g/mn1/1 h2em

«0d.83751
ag/n1/Th4cm

«0d.83752
g/n1/1 h65cm

c0d. 83744
g/mn1/3h65cm

«0d. 83745
g/n1/3h10cm

«0d.83746
g/mn1/3h15cm

«0d. 83747
a/n1/4h65cm

«0d.83748
a/mnl1/4h10cm

«0d. 83749
g/n1/4h15cm

PADERNO COPERCHIO
INOX

c0d.83753
a1/

c0d. 83754
ah1/2

«d.83755
g/n1/3
=od.33156
g/n1/4
=od.°261 9
a/n1/6
=od,33157
g/n 2/3

083735 «0d. 04334 AGNELLI PENTOLA ALTA
a/n 11 h 10 cm g/n1/6 h 10 cm 2 MANICI INOX

;,,_33135 «0d.02373 AGNELLI PADELLA cd 70263

a/n1/1 h15cm g/n1/6 h15cm 1 MANICO INOX D28cm

a 83737 «0a.83730 c00.70280 0d. 70264

g/m1/1h20cm a/n2/1 h65cm D28 cm D32cm

e 83741 0183738 0d. 70281 0a. 70265

g/n1/2h65cm g/n2/3 h65cm D32cm D36 cm

0d.83742 0d.83739 c0d.70282 c0d. 70266

g/n1/2h10cm g/n2/3h10cm D 36 cm D 40 cm

0d.83743 0d.83740

g/n1/2h15cm g/n2/3h15cm
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AGNELLI CASSERUOLA
ALTA 1 MANICO INOX

0. 70273
D16 cm

0. 70274
D20 cm

AGNELLI CASSERUOLA
BASSA 1 MANICO INOX

0. 70275
D20 cm

«0a. 70276
D 24 cm

76
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AGNELLI CASSERUOLA
ALTA 2 MANICI INOX

«0d.70268
D24 cm

«0d.70269
D28 cm

«0d. 70270
D32 cm

«0a.70271
D36 cm

«0d. 70272
D40 cm

AGNELLI CASSERUOLA
BASSA 2 MANICI INOX

«d.70277
D32 cm

«0d.70278
D36 cm

«0d. 70279
D40 cm

ILSA FRIGGITRICE
CON CESTELLO

c0d. 543391
26 cm

c0d. 543393
32cm

c0d. 543399
36cm

TEGAME IN FERRO
PER PAELLA

c0d.88890
D 60 cm

«d.86793
D90 Cm

HOTEL
RISTORANTE
PIZZERIA

SARTENES PULIDAD
TECAME

«0a.88976
D36cm

«0a.88977
D50cm

«0a.88978
D65cm

PAELLA

«0d. 86801

Supporto Universale Per Fornello Paella
70Cm

«0d.86800

Fornello Per Paella 60 Cm
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professionall



W Hg A A . A A A _ - HOTEL
ISTORAN TE& ™ ' A N : ' . RISTORANTE
PlZZERlA “"" K el PR [ N PIZZERIA

m(c“'"

ILSA BISTECCHIERA ILSA BISTECCHIERA LILLY CODROIPO PALA ITALIA 3D LILLY CODROIPO PALA ORCHIDEA
DIETELLA GHISA SMALTATA MAXIDIETELLA FORATA PER INFORNARE LEGA IN ALLUMINIO
0. 843409 «0d. 70683 c0d. 50199 cod. 64113
28x 36 cm 27 x50 cm 33x170cm 33x170 cm
c0d. 540209 c0a. 64114
36x 170 cm 36x170cm
c0a.64116
45x 170 cm
c0a.64117
50x 170 cm
c0a.64115
40x 170 cm
@ o P
ILSA PIASTRA DI COTTURA PIASTRA TONDA o Te —
DOUBLE FACE GHISA SMALTATA IN GHISA A
«0a.83184 «0d.86798
38x38cm D 65 cm

LILLY CODROIPO PALA FORATA
PER CUOCERE INOX

c0d. 64096
20Cm
TRABO NATURCOOK c0d.64097 LILLY CODROIPO PALA
REFRATTARIA 22 Cm PER CUOCERE INOX
cod. 15405 c0d. 64098 cod. 64094
35x345cm 26Cm 18 Cm
78 cataLoco Affrezzature CATALOGO Aﬁrefzzlc:l’rlpre 79
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LILY CODROIPO PALA ROMA
IN ALLUMINIO FORATA

«0a.15758
36x60cm

c0a. 15760
40x80cm

—

&

PADERNO ROTELLA
TAGLIAPIZZA

«0d.83362
10x 245 cm

80 cataLoco Affrezzature
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PAI.E E ACCESSORI PIZZERIA

LILLY CODROIPO
PALETTA PARICI

«0d. 89146
33x90cm

LILLY CODROIPO ROTELLA
TAGLIAPIZZA ANTIADERENTE INOX

eod.“ll 49
9cm

LILLY CODROIPO SPAZZOLA
PER PULIZIE GRIGLIE E PIASTRE INOX

«0d.61828

HOTEL
RISTORANTE

PIZZERIA

o1l lod] V.S PALE E ACCESSORI PIZZERIA

| |
)

LILLY CODROIPO SPAZZOLONE VENEZIA
IN OTTONE CON RASCHIETTO INOX

c0d. 50231
90 cm

LILLY CODROIPO SPAZZOLA DOPPIA INOX

E OTTONE CON RASCHIETTO

0a.64104
110 cm

Q__

LILLY CODROIPO SPAZZOLONE
GIREVOLE IN OTTONE

c0d.64103
Mezzaluna

eod.sq’ll 02
17 x55cm

LILLY CODROIPO SPAZZOLONE
IN FIBRA NATURALE

<0a.64105
22x7x170 cm

LILLY CODROIPO RETINA
IN ALLUMINIO

«0d.83170
Tonda D33 cm

c0d.09419
Tonda D 40 cm

0d.82417
Tonda D50 cm

«0d. 79021
Rettangolare 40 x 60 cm

«0d. 15761
Con piede 40 x 60 cm

cataLoco Aftrezzature
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BUSTE COTTURA SOTTOVUOTO
GOFFRATE

cod. 14879
15x 25 cm 25 pz

Disponibile in varie misure

BUSTE SOTTOVUOTO
LISCE 95 MICRON

c0d. 16766
14x 22 cm 100 pz

Disponibile in varie misure

BUSTE SOTTOVUOTO
GOFFRATE

c0d. 16779
15x30cm 100 pz

Disponibile in varie misure

BUSTE SOTTOVUOTO LISCE
150 MICRON

«0d.16763
20x30cm 100 pz

Disponibile in varie misure

BUSTE SOTTOVUOTO LISCE
PER COTTURA

coa 1394
20x30cm 100 pz

Disponibile in varie misure

82 cataLoco Affrezzature
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DISPOSITIVO PER COTTURA
SOTTOVUOTO

cod 43225
RS554

Regolazionetemperaturada5°Ca99°C - regolazione
tempi di cottura da 0 a 99 ore - display a cristalli
liquidi - impostazione display °C o °F - dimensioni
145 % 13 x H. 32 cm - volume pompa 7.5 I/min -
alimentazione 220/240V - 1500W.

ORVED VACUUM42
CONFEZIONATRICE SOTTOVUOTO

0d.03625
estrazione esterna con bar

Vacuum 42 & una confezionatrice sottovuoto dalle
dimensioni contenute, progettata per consentire
il minor ingombro possibile  mantenendo
comunque elevati livelli prestazionali. ldeale sia
per uso domestico che professionale, confeziona
perfettamente prodotti solidi e asciutti con l'uso di
buste goffrate e prodotti liquidi in pratici contenitori
Conserbox. La pompa a vuoto autolubrificante
garantisce operazioni di confezionamento rapide e
sicure e non necessita di manutenzioni.

HOTEL
RISTORANTE
PIZZERIA

REBER MACCHINA PER SOTTOVUOTO
ECOPRO40

c0d. 10142

Sottovuoto ad aspirazione esterna - carcassa in acciaio
inox - pompa a pistone autolubrificante a doppio
corpo che non necessita di manutenzione - livello
di vuoto 900 mbar -capacita aspirazione 30L/min -
potenza massima assorbita 290W - barra saldante 43
cm. - potenza saldatura regolabile elettronicamente e
con potenziometro - funzionamento completamente
automatico o manuale selezionabile dall'operatore -
presa d'aria per Iutilizzo dell'attacco per contenitori e
coperchi Reber.

CASO GERMANY MACCHINA
SOTTOVUOTO GOURMET

c0d. 10456
30cm

Sistema completamente automatico per realizzare
il sottovuoto in modo semplice e veloce al fine
di ottenere una conservazione naturale, senza
conservanti. ldeale per carni, pesce, frutta e verdura
ed alimenti morbidi -chiusura brevettata per
attivare in modo semplice e silenzioso il sottovuoto-
operativita Soft Touch Panel - stazione del vuoto
removibile - tempo di saldatura regolabile e
monitoraggio elettronico della temperatura- barra
Saldante: fino a 30 cm - pompa a doppio pistone
(20 It /min) - cutter integrato - box porta rotoli
integrato - funzione Marinatura - memory system
innovativo.
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PYTSTTS MACCHINE PROFESSIONALI

MACCHINA SOTTOVUOTO
CAMPANA

«0d. 23325
35 cm 230V

SPECIFICHE TECNICHE

= DIMENSIONI DI INCOMBRO

460 x 520 = H. 420 mm

= DIMENSIONI CAMERA

360 x 400 = H. 190 mm

- BARRA SALDANTE

350 mm

= POMPA DEL VUOTO

Q=10 m3 h-OIL

= SISTEMA DI SALDATURA

84

Impulso membrana

cataLoco Affrezzature
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® CONSEGNA
e INSTALLAZIONE
e FORMAZIONE

o ASSISTENZA
POST VENDITA

= PESO

38 kg

= ASSORBIMENTO

1T KW

= TENSIONE

230 V/50 Hz

= CARROZZERIA

Acciaio INOX

FORNO CONVEZIONE
5 TEGLIE

«d. 23292
GN1/1 060X 40cm

CARATTERISTICHE TECNICHE

= VERSIONE
Elettrico/Meccanico

» CAPACITA TEGLIE
4 GN 1/

= DISTANZA FRA TEGLIE
84 mm

= DIMENSIONI CAMERA
LXPXH - 560 x 420 x 370 mm

= POTENZA ELETTRICA TOTALE
3.15 KW

HOTEL

RISTORANTE
PIZZERIA

¢ CONSEGNA
® INSTALLAZIONE
® FORMAZIONE

e ASSISTENZA
POST VENDITA

= VOLTAGGIO

220 -240V

« ASSORBIMENTO ELETTRICO TOTALE

14 A

= DIMENSIONI IMBALLO

725 x 720 x 750 mm

= PESO NETTO

37 kg

= PESO LORDO CON IMBALLO

50 kg

cataLoco Aftrezzature
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ABBATTITORE
5 TEGLIE

«d. 23290
GN1/1

CARATTERISTICHE TECNICHE

= Costruito in acciaio inox AlSI 304, esterno finitura
scotch-brite

= |nterno raggiato, in finitura lucida AlS| 304

= |solamento in peoliuretano espanso ad alta
densita (circa 42 kg/m3) di spessore 60mm
(50mm mod 3 teglie), privo di HCFC

= Fondo interno sagomato a contenimento, con
piletta centrale di scarico per acqua di lavaggio
e di sbrinamento

= Porta reversibile in utenza con apposito kit
(tranne 3 teglie

= Maniglia ergonomica e guarnizioni magnetiche sui
4 |ati della porta

= Resistenza posta sotto la cornice della battuta, per
garantire la perfetta aderenz della guarnizione
porta

= Blocco porta a 1107 per inserimento delle teglie
ALLESTIMENTO INTERNO

= Struttura porta teglie in acciaio inox AISI304, in
filo, facilmente smontabile per facilitare la pulizia

= PossibilitadiinserireSteglie GN1/1-EN1 passo 67 mm
= Microswitch che blocca la ventilazione
all'apertura della porta

= Sonda al cuore conica inclusa

86 cataLoco Affrezzature
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® CONSEGNA
® INSTALLAZIONE
e FORMAZIONE

e ASSISTENZA
POST VENDITA

FUNZIONI

= Preraffreddamento

= Abbattimento positivo SOFT e HARD

«  Abbattimento negativo SOFT e HARD

= Controllo a tempo o con sonda al cuore
= Conservazione automatica a fine ciclo

* Sbrinamento manuale

GRUPPO REFRICERANTE

= Gas refrigerante R452A

» Standard condensazione ad aria

« Evaporatore con trattamento anticorrosivo in
cataforesi, con punti di iniezione gas refrigerante
multipli

* Condensatore ad alta resa termica

= Compressore ermetico ad alte prestazioni

« Ventilatori ad alta pressione

CONTROLLO ELETTRONICO
= Controllo elettronico a memibrana, programmeabile
= Allarmi in tempo reale

ABBATTITORE
5 TEGLIE

<0d. 23289
GN 1/

CARATTERISTICHE GENERALI

= Abbattitore verticale per GN1/1 efo EURONORM
600 = 400 mm

= Corpo esterno ed interno in acciaio Inox

= Refrigerazione Ventilata con sbrinamento
manuale

= Thermal-braker in plastica anti-condensazione
come cornice del corpo (Tubo Caldo)

= Evaporatore con copertura anti-corrosione

= Schiumatura in Ciclopentano (60 mm di
spessore per lato - Senza CFC)

= Termostato Digitale con segnale di allarme

= Messaqgqgi di errore visualizzati direttamente sul
display

= Camera di raffreddamento in acciaio inox

= Porta con micro-magnetico per blocco ventola
con porta aperta

= Predisposizione per assemblaggio vaschetta
raccogli condensa (Non inclusa)

= Porta reversibile / Sonda spillone di serie

= Configurazione teglie: 65mm distanza tra ognu-
na delle teglie

= N. 4 Piedi in acciaio regolabili (Ruote con freno
opzionabili).

= Cicli di abbatimento a temperatura controllato o
temporizzati (Soft/Hard) -

= Modalita automatica di conservazione a fine
ciclo di abbattimento

HOTEL
RISTORANTE
PIZZERIA

© CONSEGNA
@ INSTALLAZIONE
e FORMAZIONE

® ASSISTENZA
POST VENDITA

= Ventole ECM (Per un basso consumo energetio/
Bassa rumorosita)

= Pulsante dedicata per ciclo abbattimento GELATO

= Pulsante dedicata per ciclo abbattimento "~ 40°C”

= KIT GELATO (Vaschette non incluse) ordinabile
separatamente

SPECIFICHE TECNICHE

= Gas refrigerante R452A

» Capacita Ch.15Kg/Fr. 10Kg

« Temperatura + 10°C ~ - 40°C

= Consumo N/A kWh/24h

« Potenza Nominale 749 W

= Rumorosita 60 dB(A)

= Peso Netto 76 kg

= Peso Lordo 86 kg

= Dimensioni Esterne L. 760 x P. 725 = H. 850 mm
= Dimensioni Interne L. 640 « P. 405 = H, 360 mm
= Dimensioni Imballo L. 800 x p. 760 = h. 900 mm
* Quantita di carico 20'/40/40'HO - 42/86/126
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FRIGO
700L

«d. 23216
Temperatura -18°C/-22°C

CARATTERISTICHE GENERALI

88

Armadio congelatore GN2/1

Corpo esterno ed interno in acciaio Inox
Thermal-braker in plastica anti-condensazione
come cornice del corpo (Riscaldato)
Refrigerazione Ventilata.

Evaporatore con copertura anti-corrosione
Shrinamento a gas caldo

Schiumatura in Ciclopentano (80mm di spessore)
Angoli interni arrotondati per una facile pulizia
Termostato Digitale.

Interuttore retroilluminato (Colore Bianco)

Luce a LED e serratura di serie

Guarnizione Estraibile

Porta autochiudente e reversibile di serie.
Maniglia schiumata nella porta

Ripiani regolabili GN2/1:3 + 1

N.4 Piedi in acciaio regolabili (Ruote con freno
opzionabili)

Classe energetica: D

cataLoco Affrezzature
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® CONSEGNA
® INSTALLAZIONE
e FORMAZIONE

® ASSISTENZA
POST VENDITA

SPECIFICHE TECNICHE

= Capacita 546 L

* Temperatura-18°--22°C

* Consumo 6.32 KWh/24h

= Potenza Nominale 313 W

=  Rumorosita 50 dB(A)

* Peso Netto 108 Kg

= Peso Lordo 121 Kg

= Dimensioni Esteme (LxPxH mm) 700=823x2045
= Dimensioni Inteme (LxPxH mm) 534x685x1485
*  Dimensioni Imballo (LxP=H mm) 720=840x2110
= Quantita di carico 20/40/40HQ 21/44/44

'S

N

FRIGO
700 L INOX

=od.23279
Temperatura -18°C/-22°C

SPECIFICHE TECNICHE

Volume lordo 630 It

Temperatura di esercizio -15-22°C
Tipologia motore Plug-in

Fluido refrigerante R290

Potenza frigorifera 568 w (-25/+45°C)
Assorbimento 564 w
Tensione/frequenza 230V/1~/50Hz
Dati energetici (Reg. UE 2015/1094)
Classe climatica 5/ (40°C - 40%)

Questo apparecchio & destinato all'utilizzo a
temperature ambiente fino a 40°C

DETTACGLI REFRIGERAZIONE
= Volume lordo 630 It

Unita refrigerante. Unita monoblocco facilmente
estraibile e tropicalizzata per garantire
affidabilita e prestazioni a 43°C. Equipaggiata
con motoventilatori elettronici a basso consumo

= Caricagas115g

Evaporatore trattato in cataforesi per una
notevole resistenza alla corrosione e posizionato
allesterno del vano per garantire magagiore
capacita di carico

HOTEL
RISTORANTE
PIZZERIA

® CONSEGNA
® INSTALLAZIONE

® FORMAZIONE

® ASSISTENZA
POST VENDITA

Sbrinamento. Automatico tramite gas caldo per
un ciclo piu breve e minori shalzi termici
Evaporazione della condensa automaticamente
tramite serpentina del compressore trattata an-
ticorrosione

DETTAGLI COSTRUTTIVI

Dimensioni prodotto L. 702 x P. 810 = H. 2080 mm
Dimensioni imballo L. 770 = P. 840 = H. 2180
Peso lordo 122 kg

Struttura Monoscocca in acciaio inox 304
Materiale esternofinterno Interno ed esterno
in acciaio inox AlS|I 304: vano motore, schiena
esterna e fondo esterno in acciaio colaminato
Spessore jsolamento 60 mm di poliuretanc con
HFO a garanzia di elevate proprieta isolanti (Bassis-
simo impatto ambientale: CGWP < 5 e zero ODP)
Angoli interni arrotondati per una facile pulizia

1 Porta autochiudente con fermo porta a 105°. Cer-
niera a destra, reversibile in utenza. Guamizione
porta magnetica e rimovile, studiata per migliorare
lisolamento e ridurre il consumo di energia
Piedini in acciaio inox AISI 304 regolabili in
altezza (90mm-125 mm)

FUNZIONI

Quadro comandi Display touch compatto, semplice
ed intuitivo
Allarme porta aperta visivo

ACCESSORI

Serratura di serie

Accessori in dotazione:

3 Criglia plastificata GN 2/1 530 x 650 mm

3 Coppia guide per griglia 530 = 650 mm (Mod.
700/1400)
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700 L ANTIMPRONTA

c0d. 23226
Temperatura -18°C/-22°C

INFORMAZIONI GENERALI

Modello del fornitore CS7BT
Categoria armadio verticale
Tipo congelatore

Linea ristorazione - GN 2/1

DATI TECNICI

Temperatura di esercizio ("C) -20/-10

Classe efficienza energetica D

Consumo energetico, kWh/24h 6,5

Consumo energetico/anno, kWh/a 2373
Misurazione consumo energetico EN 16825
Indice efficienza energetica 62,96

Volume utile netto (It) 466

Volume lordo (It) 590

Classe climatica 5 (+40°C, 40% RH.) Questo
apparecchio & destinato allutilizzo a temperature
ambiente fino a 40 "C

Uso ad alte prestazioni

Refrigerante/GWP R290/3

Carica refrigerante (kg) 0.1

LWA dB(A) 40

Refrigerazione ventilata

Sbrinamento automatico

cataLoco Affrezzature
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e CONSEGNA
® INSTALLAZIONE
® FORMAZIONE

® ASSISTENZA
POST VENDITA

Evaporazione della condensa automatica
Potenza frigorifera a -10°C W 453
Frequenza/tensione 230V TN- /50H2
Potenza elettrica (KW) 0.66

CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE

Struttura monoscocca con angoli arrotondati
Materiale esterno acciaio speciale anti-impronta
Materiale interno acciaio speciale anti-impronta
Spessore di isolamento (mm) 75

Porta 1 porta in acciaio speciale anti-impronta
Incernieramento a destra / reversibile in utenza
e dotata di sistema di autochiusura per aperture
inferiori a 90°

Maniglia integrata a tutt'altezza

Struttura interna cremagliera in acciaio inox AlSI 304
Posizioni (nr) /passo (mm) 21/60

Evaporatore

Easymaintenance accessibilita a tutti gli organi
funzionali e di controllo mediante cruscotto
sollevabile

Piedi in acciaio inox AISI
Altezza piedi (mm) 115

COMANDI E FUNZIONI
= Tipo di comando termometro/termostato

Display digitale

* Allarme ottico ed acustico
DOTAZIONE STANDARD

Serratura si

Lucesi

Coppiedi guide (nr) 12 ganci

Griglie (nr) 3 plastificate

Dimensioni griglie 53 x 65 cm (GN 2/1)
Carico max per griglia 35 kg

DIMENSIONE E PESI

Dimensioni conimballo L79=P.855xH.213cm
Dimensioni L. 75 = P. 80 = H. 204 cm

Peso lordo 128 kg

Peso netto 113 kg

'S

U

FRIGO
700 L ANTIMPRONTA

=.d.23225
Temperatura -2°C/+8°C

INFORMAZIONI GENERALI
= Modello CS7LTE

* Categoria armadio verticale

« Tipo frigorifero

= Linea ristorazione - GN 2/1

DATI TECNICI

= Temperatura di esercizio ("C) -2+8

= Classe efficienza energetica C

= Consumo energetico, kWh/24h 1.852

= Consumo energetico/anno, kWh/a 676

= Misurazione consumeo energetico en16825
* Indice efficienza energetica 49.18

* Volume utile netto (It) 466

* Volume lordo (It) 590

» Classe climatica 5 (+40°C, 40% RH.)

= Uso ad alte prestazioni. Questo apparecchio &

destinato all'utilizzzo a temperature ambiente
finoa 40°C

= Refrigerante/GWP R290/3

= Carica refrigerante (kg) 0.08

= LWA dB(A) 38

= Refrigerazione VENTILATA

* Sbrinamento automatica

= Evaporazione della condensa automatica

HOTEL
RISTORANTE
PIZZERIA

e CONSEGNA
® INSTALLAZIONE
® FORMAZIONE

® ASSISTENZA
POST VENDITA

Potenza frigorifera a -10°C W 465
Frequenza/tensione 230V 1N- /50Hz
Potenza elettrica (KW) 0.25

CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE

Struttura monoscocca con angoli arrotondati
Materiale esterno acciaio speciale anti-impronta
Materiale interno acciaio speciale anti-impronta
Spessore dij isclamento (mm) 75 Porta 1 porta in
acciaio speciale anti-impronta

Incermieramento porta a destra / reversibile in
utenza e dotata di sistema di autochiusura per
aperture inferiori a 90°

Maniglia integrata a tutt'altezza

Struttura interna cremagliera in acciaio inox AlSI 304
Posizioni (nr) /passo (mm) 21/60

Evaporatore esterno - gruppo monoblocco
Easymaintenance accessibilita a tutti gli organi
funzionali e di controllo mediante cruscotto
sollevabile

Micro porta si - con arresto motoventilatore
interno con accensione lampada

Piedi in acciaio inox AISI 304 regolabili in altezza
Altezza piedi (mm) 115+ 165

COMANDI E FUNZIONI

Tipo di comando no
Display no
Allarme ottico ed acustico

DOTAZIONE STANDARD

Serratura no

Luce no

Coppie di guide (nr) 12 ganci

Criglie (nr) 3 plastificate

Dimensioni griglie 53 x 65 cm (GN 2/1)
Carico max per griglia 35 kg

DIMESIONE E PESI

Dimensioni conimballo L.79«P.855xH.213cm
Dimensioni L. 75 = P. 80 = H. 204 cm

Peso lordo 128 kg

Peso netto 113 kg
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700 L

=ad.23205
Temperatura -2°C/+8°C

CARATTERISTICHE GENERALI

= Armadio refrigerato GN2/1

= Corpo esterno ed interno in acciaio Inox

= “Thermal-braker” in plastica anti-condensazione
come cornice del corpo.

= Refrigerazione Ventilata

= Evaporatore con copertura anti-corrosione

= Sbrinamento a gas caldo

= Schiumatura in Ciclopentano (80mm di spessore)

= Angoli interni arrotondati per una facile pulizia

= Termostato Digitale.

= Interuttore retroilluminato (Colore Bianco)

* Luce a LED e serratura di serie

* Guarnizione Estraibile

* Porta autochiudente e reversibile di serie

= Maniglia schiumata nella porta

= Ripiani regolabili GN2/1: 3 + 1

= N4 Piedi in acciaio regolabili (Ruote con freno
opzionabili)

* Classe energetica: C
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® CONSEGNA
e INSTALLAZIONE

¢ FORMAZIONE

e ASSISTENZA
POST VENDITA

SPECIFICHE TECNICHE

= Capacita 546 L

* Temperatura -2° ~ +8°C

= Consumo 1.7 kWh/24h

= Potenza Nominale 210 W

= Rumorosita 50 dB(A)

« Peso Netto 108 kg

= Peso Lordo 121 kg

= Dimensioni Esterne L. 700 = P. 823 x H, 2045 mm
* Dimensioni Interne L. 534 = P. 685 = H. 1485 mm
= Dimensioni Imballo L 720 = P.840 = H. 2110 mm
= Quantita di carico 20/40/40'HQ - 21 /44/44

(... I -[I—“Ir‘l

FRIGO
700L

c0d. 23233
Temperatura -2°C/+8°C

CARATTERISTICHE GENERALI

* Volume lordo - 630 It

= Temperatura di esercizio -2+8 *c

« Tipologia motore Plug-in

= Fluido refrigerante R290

= Potenza frigorifera 368 W (-10°C / +45°C)
* Assorbimento 219 W

= Tensione/frequenza 230V/1-/50Hz

DATI ENERGETICI (Reg. UE 2015/1094)

* Volume lordo - 630 It

= Classe climatica 5/(40°C - 40%)

= Questo apparecchio & destinato allutilizzo a
temperature ambiente fino a 40°C

DETTACGLI REFRIGERAZIONE

= Unita refrigerante. Unita monoblocco faciimente
estraibile e tropicalizzata per garantire affidabilita
e prestazioni a 43 °C. Equipaggiata con
motoventilatori elettronici a basso consumo

= (Carica gas 80 gr

= Evaporatore trattato in cataforesi per una
notevole resistenza alla corrosione e posizionato
allesterno del vano per garantire magdgiore
capacita di carico

HOTEL
RISTORANTE
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® CONSEGNA
® INSTALLAZIONE
® FORMAZIONE

® ASSISTENZA
POST VENDITA

= Sbrinamento automatico tramite gas caldo per
un ciclo piu breve e minori shalzi termici

= Evaporazione della condensa automatica tramite
serpentina del compressore trattata anticorrosione

DETTAGLI COSTRUTTIVI

= Dimensioni prodotto L. 702 x P. 810 x H. 2080 mm

= Dimensioni imballo L 770 = P. 840 x H. 2190 mm

= Pesolordo 118 kg

= Struttura monoscocca in acciaio inox 304

= Materiale esternofinterno. Interno ed esterno in
acciaio inox AlSI 304; vano motore, schiena esterna
e fondo esterno in acciaio colaminato

= Spessore isolamento 60 mm di poliuretano con HFO
a garanzia di elevate proprieta isolanti (Bassissimo
impatto ambientale: CWP <5 e zero ODP)

= Angoli interni arrotondati per una facile pulizia

= 1 Porta autochiudente con fermo porta a 105",
Cerniera a destra, reversibile in utenza

=« Guarnizione porta magnetica e rimovile, studiata
per migliorare lisolamento e ridurre il consumo di
energia
Piedini in acciaio inox AlSI 304 regolabili in altezza
(90 -125 mm)

FUNZIONI

= Quadro comandi. Display touch compatto, semplice
ed intuitivo

= Allarme porta aperta visivo

ACCESSORI

= Serratura di sefie

= N’ accessori in dotazione: 3 griglia plastificata GN 2/1
530x650 mm/. 3 coppia guide pergriglia 530 = 650 mm
(Modl. 700/1400)
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‘VETRINA BIBITA
BIANCO 350 L

«d. 23307
Temperatura +1°C/+10°C

CARATTERISTICHE GENERALI

= Drink cooler verticali 350 Lt.

= Armadio in acciaio bianco interno ed esterno

= Refrigerazione statica con ventola intema di
assistenza

* Shrinamento manuale

= Schiumatura in ciclopentano (45 mm di spessore
per lato)

* Termostato meccanico

= Guarnizione estraibile

= Ripiani regolabili: 5 Pcs + 1 Pcs sul fondo

= |nteruttore per le luci interne e opalina

= Vetro rinforzato temperato di sicurezza

* Serratura di serie

= Luce interna LED / Luce LED per opalina

= N.2 Piedini regolabili + N.2 ruote posteriori

= Classe energetica: C

a4 cataLoco Affrezzature
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® CONSEGNA
e INSTALLAZIONE
e FORMAZIONE

® ASSISTENZA
POST VENDITA

SPECIFICHE TECNICHE

* Capacitad 350 L

= Temperatura K4 (+1°C~+9°C)
*= Consumo 1.82 KWh/24h

= Potenza Nominale 155 w

= Rumorosita 46 dB(A)

* Peso Netto 56 kg

= Peso Lordo 66 kg

= Dimensioni Esterne L. 600 = P. 570 x H, 1835 mm
= Dimensioni Interne L. 505 = P. 440 = H. 1315 mm
= Dimensioni Imballo L 730 = P. 640 = H. 2020 mm
= Quantita di carico 20/40'/40'HQ - 27/57/57

edifed] 7.9 MACCHINE PROFESSIONALI
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PRODUTTORE GHIACCIO
RAFFREDDAMENTO ARIA O ACQUA

c0d.23306
25 Kg

CUBETTO PIENO

HOTEL
RISTORANTE
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¢ CONSEGNA
® INSTALLAZIONE
® FORMAZIONE

e ASSISTENZA
POST VENDITA

Cubetto pieno ad alta densita, cristallino e puro. Indicato per il raffreddamento prolungato di qualsiasi

bevanda (senza annacquarla) in qualsiasi situazione d'uso.

EVAPORATORE ORIZZONTALE
SISTEMA A SPRUZZO

L'evaporatore orizzontale & formato da scodelline in rame troncoconiche rivolte vero il basso. Una pompa
manda l'acqua in pressione che, attraverso degli ugelli, viene spruzzata sull'evaporatore. Il ghiaccio si
forma all'intemo delle scodelle e viene staccato riscaldando per un breve periodo le stesse.

UNDERCOUNTER

Apparecchi “universali di media dimensione, da installare anche nel sottobanco di profondita
maggiorata negli arredamenti che rientrano negli standards L60 = P70 x H85 cm. Ideale per ristoranti,
varie zone bar di discoteche, buffet di cerimonie e feste. Contenitore di capacita superiore per poter aver
a disposizione subito quantitativi elevati di ghiaccio. Tutti i modelli sono tropicalizzati: possono essere
installati fino a temperature ambiente di 43°C e con utilizzo di una temperatura dell'acqua fino a 32°C.

* Disponibile raffreddamento aria o acqua
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® CONSEGNA ® CONSEGNA
© INSTALLAZIONE ® INSTALLAZIONE
¢ FORMAZIONE ¢ FORMAZIONE

® ASSISTENZA ® ASSISTENZA
POST VENDITA POST VENDITA

IMPASTATRICE TESTA FISSA IMPASTATRICE TESTA RIBALTABILE

25 KG 25 KG
c0d. 23294 «d.23303
1 Velocita 380V 1,5 HP/1,1 KW 1 Velocita 220V 1,5 HP/1,1 KW
c0d. 23295 c0d. 23304
1 Velocita 230V 1,5 HP/1,1 KW .2 Velocita 220V 2 HP/1,5 KW
<0d. 23296 «0d. 23305
ﬁ 2 Velocita 380V 1,7/25 HP - 125/1,80 KW 2 Velocita 380V 1,7/2,5 HP - 125/1,80 KW

c0d. 23301
1 Velocita 380V 1,5 HP/1,1 KW

<0d. 23300

- —1% 2 Velocita 220V 1,5 HP/1,1 KW
X I

IMPASTATRICI CSIMGH IMPASTATRICI CSIMGHR - GHR SPIRAL MIXERS
Impastatrice a spirale con testa e vasca fissa Impastatrice a spirale con testa ribaltabile e vasca estraibile
CARATTERISTICHE CARATTERISTICHE
Limpastatrice a spirale & la macchina ideale per lavorare impasti per pizzerie, pasticcerie, panetterie. La * \Vasca, spirale, spaccapasta in acciaio inox 304
particolare forma della spirale consente in pochi minuti di ottenere impasti perfettamente amalgamabili. = Disponibile in versione a 1 e 2 velocita sia monofase che trifase
= Trasmissione a catena con matoriduttore a bagno d'olio per riduzione della rumorosita
= Drink cooler verticali 350 Lt. = Stop di emergenza attivato da sollevamento griglia
= \asca, spirale, spaccapasta in acciaio inox 304 = Testa ribaltabile con pistone a gas per un sollevamento controllato e sicuro
=« Disponibile in versione a 1 a 2 velocita sia monofase che trifase = \asca rimuovibile grazie allo speciale sistema di bloccaggio rapido certificato
= Trasmissione a catena con motoriduttore a bagno dolio per riduzione della rumorosita = Timer e ruote di serie
= Stop emergenza attivato da sollevamento griglia = la versione 2v monolase ha l'inversione di marcia
« Timer e ruote di serie = Sistemma di apertura e chiusura rapida Easy-Up della testa

= La versione 2v monofase ha l'inversione di marcia
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F-

NAZONE
TAVOLO INOX TAVOLO INOX
e CONSEGNA CON ALZATA+RIPIANO CON RIPIANO
0d. 23314 «d. 23316

® INSTALLAZIONE 1400 x 700 x h 850 cm 1400 x 700 x h 850 cm
LAVASTOVIGLIE MECCANICA e FORMAZIONE «0a.23315 «0a.23318
CON CESTO e ASSISTENZA 1600 x 700 x h 850 cm 1600 x 700 x h 850 cm
0423291 POST VENDITA
500 X 500 cm 220/380V

% -I. B
INFORMAZIONI GENERALI FILTRAZIONE = ; —
= Cesto 50=50 cm = Filtro pompa di lavaggio in materiale plastico Tl |
« Peso lordo: 63 kg removibile in piu sezioni
= Ciclifcesti ora: 90™-120" / 40-30 CARROZZERIA
= Bracci di lavaggio/risciacquo inferiore e superiore « |n acciaio inox AIS| 304
= Pompa di lavaggio: 550 W = Struttura a doppia parete parziale
= Capacita boiler: 5 litri = Vasca stampata con angoli arrotondati
* Capa cita vasca: 20 litri = Correntini guida cesto stampati
= Resistenza boiler: 45 KW = Porta a doppia parete
* Resistenza vasca: 2,4 KW = Maniglia della porta in acciaio inox
= Consumo di acqua per ciclo: 2 litri « Bracci di lavaggio e risciacquo facilmente
« Comandi elettro-meccanici smontabili ‘TAVOLO INOX ARMADIATO TAVOLO INOX ARMADIATO
= Altezza utile di lavaggio: 340 mm « Boiler in acciaio inox AIS] 304 CON ALZATA+RIPIANO CON RIPIANO
= Micro porta magnetico = Protezione in PVC nel sottoporta ‘ +
= Riempimento automatico c0a23319 c0a 23321
» Dosatore di brillantante di serie 1400 x 700 x h 850 cm 1400 x 700 x h 850 cm
" Risdlacquo a'caldo <04 23320 cea23322
- \Fl::lz‘;”aen?ﬁ;g:ztgfserie 1600 x 700 x h 850 cm 1600 x 700 x h 850 cm
98 cataLoco Affrezzature cataLoco Affrezzature 99

professionall professionall



® HOTEL I
PIZZERIATS

CELME AFFETTATRICE A GRAVITA
IN ALLUMINIO BRILLANTATO

«a. 10156
220 mm

Struttura alluminio pressofuso brillantato -
motore ventilato professionale - carrello fisso
- trasmissione cinghia - protezione dita in
alluminio - affilatoio amovibile in dotazione -
lama acciaio antiaderente 220 mm - interruttore
marcia/arresto - a normativa CE uso domestico.

CELME AFFETTATRICE
IN ALLUMINIO BRILLANTATO

c0a.14885
300 mm

Struttura alluminio pressofuso  brillantato -
motore ventilato professionale - carrello fisso
- trasmissione cinghia - protezione dita in
alluminio - affilatoio amovibile in dotazione -
lama acciaio antiaderente 300 mm - interruttore
marcia/arresto - a normativa CE uso domestico.

100 cataLoco Affrezzature
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CELME AFFETTATICE
IN ALLUMINIO BRILLANTATO

«0d. 10477
250 mm

Struttura alluminio pressofuso brillantato -
motore ventilato professionale - carrello fisso
- trasmissione cinghia - protezione dita in
alluminio - affilatoio amovibile in dotazione -
lama acciaio antiaderente 250 mm - interruttore
marcia/arresto - a normativa CE uso domestico.

KENWOOD PLANETARIA
1700W

«d.69455
MOD. KPL9000

Planetaria professionale motore 1700w comandji
a bassa tensione e griglia protezione asportabile
in acciaio inox-vasca acciaio 6.7 L. Tre utensili
miscelazione: frusta filo sottile, frusta k e gancio
in dotazione. frusta k flexi per preparati liquidi e
cremosi. 4 prese moto per gli accessori. Variatore
elettronico di wvelocitd. Funzione pulse. In
dotazione frullatore e caraffa vetro.

¥

a
WARING BLENDER
IMMERSIONE
;4.1 4928
178 cm

7 pollici albero fisso, capacita 12 litri - motore a 2
velocita ad alta efficienza 100 watt - 20.000 RPM
alla velocita massima leggero e compatto - lama

in acciaio inox per tutti gli usi - 230 Vca, 50/60 Hz.

0.4 amp. CE. RoHS.

KENWOOD MIXER TRIBLADE
1000W

c0d. 19693

TRIBLADE XL+ potenza 1000 W, 3 lame, asta
removibile da 20cm e lame in acciaio inox, velocita
variabile. In dotazione: bicchiere graduato, frusta a
filo, tritatutto con recipiente con capacita di 05 |,
schiacciaverdure in metallo

edifed] .90 MACCHINE PROFESSIONALI
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HORECATECH MIXER
IMMERSIONE CON FRUSTA

«d.66213
280 w

Ideale per pasticcerie, gelaterie, ristoranti. Corpo in
ABS. Motore Ventilato. Gambo, lame e fruste in S/
AlS| 304. Regolatore velocita. Protezione sovraccarico.
Capacita’ mescolazione 20 | Lunghezza gambo
24cm lunghezza fruste 24cm.

KENWOOD MULTIPRO
EXPRESS WEIGH

c0a 19694

Robot da cucina con bilancia integrata che ti
permette di pesare direttamente alllinterno della
ciotola o con un apposito vassoio, potenza 1000W,
velocita variabile e funzione pulse, ciotola da 3L con
manico, nuovo accessorio Express Serve & Dice.
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IMPERIA
PASTA PRESTO

«0d. 76059

IMPERIA MACCHINA PER PASTA
ELETTRICA RESTAURANT NEW

«d.00686
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IMPERIA MACCHINA PER PASTA
MANUALE RESTAURANT

«d.76055

HENDI
CAMPANA VETRO

0d. 22374
245 cm
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AGNELLI
PISTOLA AFFUMICATRICE

«0d. 14679

Smoke Infuser produce fumo freddo, questo
permette di essere utilizzato per qualsiasi tipo
di cibo o liquido. Essendo facilmente azionabile
manualmente, & idoneo allutilizzo per infusione
o finitura con una grande varieta di sapori e aromi
affurmnicati. La scelta delle essenze da poter utilizzare,
tra cui le varie Wood-Chips, Te, Spezie, Fieno e
Fiori secchi, sara limitata unicamente dalla vostra
immaginazione

HAMILTON BEACH
FRULLATORE RIO

«d. 10635
1,41

Il Sistema Wave Action ha un design unico
che garantisce una costante omogeneita degli
ingredienti frullati. Due velocitd con opzione
impulsi.Sensore contenitore che aiuta a evitare
l'usura dovuta a un cattivo utilizzo. Arresta il
motore quando il contenitore non e posizionato
correttamente. Contenitore infrangibile in
policarbonato con tacche di facile lettura.
Potenza 450W.

@HEnD!

HENDI
LECNO PER AFFUMICATORE

«d.22371
FAGGIO 250 G

«d. 22372
ONTANO 250 G

«d. 22373
CILIEGIO 250 G

HORECATECH TOP CLASS
SPREMIAGRUMI PROFESSIONALE

«d.02905

Spremiagrumi professionale con leva adatto ad
un lavoro continuo - alimentazione 220W.

cataLoco Aftrezzature 103
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HENDI FRICCITRICE
KITCHEN LINE

c0d. 22345
41

e

ENTRY

HENDI FRIGGITRICE
KITCHEN LINE

cod. 22347
61

Struttura e vasca in acciaio. Elemento removibile con una funzione di disinserimento quando viene rimosso.
Contenitore rimovibile, per una migliore pulizia. Lampada di controllo per indicare il funzionamento della resistenza.
La temperatura & regolabile fino a 190°C. Un termostato di sicurezza protegge la friggitrice dal surriscaldamento.
Cestello per friggere con manico Isolato ed extra lungo. Zona fredda per preservare l'olio di frittura. Fornita con

cestelli e coperchi

0

ENTRY &

HENDI
CESTELLO FRIGGITRICE

c0d. 22362
41

<0d. 22363
61

8l
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DOMO FRIGGITRICE AD ARIA
DELI

cod. 20442
xx| 551

Friggitrice ad aria calda: fino all'80% di grassi in
meno rispetto alla frittura normale. Padella e cestello
con rivestimento antiaderente. Protezione da
surriscaldamento. Rapida circolazione dell'aria per
una frittura rapida e a basso consumo energetico.
Per patatine fritte. crocchette e snack. ma anche
pollo, carne, quiche, torta e altro. Capacita: 551-15
kg. Temperatura regolabile da 80 a 200°C.

HOTEL
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HORECATECH FRIGGITRICE
ELETTRICA CON RUBINETTO

«d.01977
8l

Friggitrice elettrica con rubinetto capacita 8 L 3.3 Kw.
Resistenza rimovibile con disinserimento autornatico.
Rubinetto per scarico olio. Spie di accensione e
funzionamento resistenza. Foro di evacuazione olio
con filtro posto sul fondo della vasca per una pulizia
semplice e ottimale. Cestello agganciabile in rete con
manico lungo in materiale isolante anti scottature.
Dotata di coperchio. Protezione sovraccarico con
pulsante di reset. Zona fredda per una maggiore
durata dell'olio. Telaio, vasca, cestello e coperchio in
acciaio inox Temperatura: 50°C - 190°C.

HORECATECH FRIGGITRICE ELETTRICA
CON RUBINETTO SUPER PRO

d. 18913
8+8 |

Resistenza rimovibile con disinserimento automatico
- spie di accensione e funzionamento resistenza -
vasca olio con maniglie per una facile rimozione
- cestello agganciabile in rete con manico lungo
in materiale isolante anti scottature - Dotata di
coperchio - protezione sovraccarico con pulsante di
reset - zona fredda per una maggiore durata dell'oclio
- telaio, vasca, cestello e coperchio in acciaio inox -
vasca olio e cestello lavabili in lavastoviglie.

HORECATECH FRIGGITRICE
ELETTRICA MASTER PRO

«d. 18912
8l

Resistenza rimovibile con disinserimento automatico
- spie di accensione e funzionamento resistenza -
vasca olio con maniglie per una facile rimozione
- cestello agganciabile in rete con manico lungo
in materiale isolante anti scottature - dotata di
coperchio - protezione sovraccarico con pulsante di
reset - zona fredda per una maagaiore durata dell'olio
- telaio, vasca, cestello e coperchio in acciaio inox -
vasca olio e cestello lavabili in lavastoviglie.
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BILANCIA ELETTRICA
DIVISIONE 1 G/20 KG

Installazione rapida e utilizze semplice, Zero
automatico  per  assicurare una  maggiore
precisione, Doppio display luminoso a cristalli
liquidi, Segnalazione sovraccarico, Funzione di
risparmio di energia. Dopo alcuni istanti di inattivita,
lilluminazione si disattiva in automatico, Bolla
incorporata per un allineamento preciso, Funzione
tara, Funzione conta pezzi, Piedini regolabili.
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HORECATECH BILANCIA ELETTRICA
DIVISIONE 5 G/30 KG

«d. 12640

Installazione rapida e utilizzo semplice, Zero
automatico  per assicurare una maggiore
precisione, Doppio display luminoso a cristalli
liquidi, Segnalazione sovraccarico, Funzione di
risparmio di energia. Dopo alcuni istanti di inattivita,
lilluminazione si disattiva in automatico, Bolla
incorporata per un allineamento preciso, Funzione
tara. Funzione conta pezzi, Piedini regolabili.

EVA BILANCIA DIGITALE
DIVISIONE 0,1 G/3 KG

«d.02137

Bilancia da tavolo Capacita: 3 kg. Suddivisione: 0.1 g.
Materiale: piattaforma in acciaio inxo Display: LCD
con retroilluminazione verde. Alimentazione: con
batteria ricaricabile inclusa 3.7V3aH. adattatore
incluso 100V-240V/DC6v. Particolarita: bilancia da
laboratorio, lettura di precisione, piedini regoelabili
per la stabilita, livella a bolla integrata, funzione
tara, indicatore di batteria scarica, indicatore di
sovraccarico misure; 205 x 235 x 9 cm
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ENTRY

HENDI CUOCIRISO
PROFI LINE

«d. 22354
541

Cuoce riso per circa 30 porzioni. Funzione di
mantenimento automatica a fine cottura. Recipiente
rivestito  in  materiale antiaderente. Completo
di cucchiaio e dosatore. La radiazione termica
awiene dal fondo e dalla parete per una cottura e
mantenimento ottimali.

i stsﬂl.;_._.

f (] '. l.
Nevﬂ j am  @o
ENTRY V=
HENDI

TOSTAPANE

c0d 22355

6 pinze

2 livelli 6 pinze per tostapane - acciaio inossidabile.
riscaldamento rapido. Interruttore per selezionare
diversi gruppi di riscaldamento. Timer meccanico
da 15 minuti con campanello. 6 pinze per tostapane
incluse.

MHeENDI

f& ® 0

HENDI FONTANA CIOCCOLATO
ALTEZZA

cod. 22360
h39 cm

Realizzato in acciaio. Con funzione di riscaldamento
finoa 45 "C. Capacita'minima 1 kg. Capacita'massima
15 kg. Con interruttori separati per motore ed
elemento riscaldante.

DOMO
FORNO MICROONDE

«0d.20935
311

Display digitale. 5 livelli di potenza. Timer fino
a 95 minuti. Funzione scongelamento. 8 diversi
programmi di cottura. Piatto girevole. Segnale di
spegnimento Finitura nera con dettagli in silver.

Dimensioni: 523 x 40,8 x h 30 cm. Potenza 1.000 watt
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CASO PIANO COTTURA A INDUZIONE
THERMOCONTROL

«0d.01467
tc3500

Piediniantiscivolamento - cottura etostaturaaccurata
grazie allinnovativo termometro Thermocontrol
che misura con precisione la temperatura - |l
termometro consente la localizzazione precisa per
la cottura ottimale di bistecche e roast beef, per la
cottura a bassa temperatura e per mantenere il cibo
in caldo - cottura di precisione Smart control - 12
livelli di potenza con cottura - preselezione della
temperatura circa 60 - 240 ° C funzione automatica
di spegnimento una volta raggiunta la temperatura
settata - superfice in vetro ceramica -protezione
automatica da surriscaldamento - pulizia semplice e
facile - incluso pratico porta termometro.

HORECATECH
PIASTRA GRILL

w0t 14172
40 x 28 cm

Struttura e piastra in acciaio inox - vassocio
raccogligrasso - indicatori luminosi di messa
in tensione e raggiungimento temperatura -
manopola regolazione temperatura - dimensione
piastra cottura 40 x 28 cm.

108 cataLoco Affrezzature
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DE LONGHI
PIASTRA

«d. 19689

2000 W, piastre removibili in metallo pressofuse
lavabili in lavastoviglie, 1 set di piastre (liscia e grill),
pannello di controllo con display LCD, controllo
elettronico della temperaturaz 2 manopole
indipendenti per impostare la temperatura e per
regolare le 2 piastre, 3 modalita di cottura: “piastre a
contatto”, "piastre aperte”, "forno” inoltre possibilita di
attivare la sola piastra liscia o la sola piastra a griglia,
funzione sigillatura per la cottura della carne, altezza
del contatto delle piastre regolabile, timer regolabile,
vano porta accessori, 1 spatola. App dedicata.

HORECATECH PIASTRA GRILL
LISCIA/RIGATA

0a. 43198
73 x40 cm

Struttura acciaio inox - piastra mista lisciofrigato
a comandi indipendenti - vassoio raccogli grasso
- indicatori luminosi di messa in tensione e
raggiungimento temperatura - doppia manopola
termostato e regolazione temperatura - dim.
piastra 73 x 40 cm - alimentazione 220/240V
-2200W+2200W.

TECNOROAST
CUOCIARROSTICINI

=od.4‘0551
40 posti

PHILIPS IMPIANTO
PERFECT DRAFT

«d.64010

Disponibile con diverse marche di birra. Gusto
freschissimo. Birra fresca per 30 giorni a 3 C. La
birra perfetta. Spillatori autentici, fusti in metallo
da 6 |. Raffreddamento per una qualita ottimale.
Design resistente, isolamento efficace. Display LCD
con indicatore di temperatura, volume e freschezza
Pulizia e semplicita di utilizzo.

HOTEL

RISTORANTE
PIZZERIA

TECNOROAST
CUOCIARROSTICINI DOUBLE

<0d. 40580
80 posti

KISAG
BOMBOLETTA GAS

cod. 14581
600 ml

cataLoco Aftrezzature

professionall
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" CUCINA

ILSA SETACCIO
INOX

«da.83186
Pesce 35 cm

PADERNO APRISCATOLE
SICURO

«d.83503

110 cataLoco Affrezzature
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ACCESSORI VARI

g

SIEGER APRISCATOLE
IN ACCIAIO

il

SANELLI AMBROGIO APRISCATOLE
DA BANCO CON ASTA

«d. 72710
50 cm

HOTEL
RISTORANTE
PIZZERIA

SALVINELLI
COLAGNOCCHI

«0d.05476
22 cm

PADERNO FLACONE DOSATORE
IN POLIETILENE

0d. 83470
Neutro/Giallo/Rosso 36 cl

c0d. 83471
Neutro/Giallo/Rosso 72 cl

WESTMARK SBUCCIATORE
GENTLE PP LAMA IN CERAMICA

<0d.53676

MICROPLANE GRATTUGIA PREMIUM
ZESTER

c0a. 18159
Nera

«0a. 18167
Rossa

cod. 18162
Gialla

<0d. 18160
Grigia
<0d.18168
Bianca

c0d. 18165
Verde

cataLoco Aftrezzature 111
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PIAZZA BARRA ORDINAZIONE
IN ALLUMINIO

c0d. 13684
61 cm

MueNDI

°HEN ol
Pt

e

ENTRY

HENDI SET
BRUCIATORE + RICARICA

«d.22368

112 cataLoco Affrezzature
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HOTERY TORCIA CRANDE
CROMATA PROFESSIONALE

«d.75126

HENDI CARTUCCE
GAS BUTANO

0d.22369
4 pz

ILSA MANDOLINA
AFFETTAVERDURE

c0d 43379
Acciaio Inox

ESTEMAN
MIXING BOWL

«0d.69723
18 cm

«0d.69724
22 cm

«0d.69725
26 cm

«0d.69727
30cm

c0d. 19872
34 cm

HOTEL
RISTORANTE
PIZZERIA

EVA AFFETTAVERDURE
MANDOLINA

=od.56595
lama v

A S

ENTRY

GICANPLAST INSALATIERA
CRYSTAL

«0a. 20681
24 cm

«0a. 20682
28 cm

«0a. 20683
32cm

=.d.20585
36 cm

=.d.20636
40 cm

cataLoco Aftrezzature 13
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| CUCINA ACCESSORI VARI

= o

_—

PADERNO SPATOLA MESTOLO
LECCAPENTOLA PA+ INOX UNIPEZZO
=4.84800 =y 85759 EVA TERMOMETRO DIGITALE ILSA TERMOMETRO DIGITALE
25¢cm 8cm : INFRAROSSI PROFESSIONALE
cod. 84601 «d.83760 002211 wa20737
35cm 10 cm . 50°x+520°c - 40°+260°C
cod. 84602 cod. 72703
45 cm 12cm

;___'._"-——_'_“-z_____)

.

SANELLI AMBROGIO PINZA CHEF
ACCIAIO INOX
0004292 EVA PINZA CHEF HORECATECH HORECATECH
punta grande 30 cm INOX TERMOMETRO DIGITALE TERMOMETRO DIGITALE
cod. 04293 cod. 54869 c0a. 02912 cod. 18904
punta piegata 30 cm 32cm -45+200C° Inox

114 cataLoco Affrezzature CATALOGO AﬁrefZZICITIlIJre 115
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CUCINA ACCESSORI VARI | CUCINA » ACCESSORI VARI

<0d.88582
agmlf4daz2gl

«0d.88583
g/mnl/adas3l

« c0d. 88584
. _ g/h1/3daz251
T l ' ! e 0488585
\' v g/ml1/3da4l
" «0d.88586

- | g/mnl1/3daél

<0d. 88587

ARAVEN GRATA ARAVEN CONTENITORE T g/n1/2daés|
BIANCO PORTAUOVA «0a 88588

g/mnil/2daiol
«0d.20818 c0d.63020
/n 1/1 Gn 2/3 ARAVEN CONTENITORE IN PP c0a. 88589
= 3 WHITE CON COPERCHIO g/n1/2da1251

S

J
)

!j‘i i 1

<0d. 20817
g/n 1/2 c0d.88577 0. 88590

g1/ daoel g/n2/3dai135l
=ud.20816 t

a/n1/3 «cd.88578 <0d.20806
SGH1E gmilfPdall gmhilf@dalsl
cod.. L

a/n 1/4 <cd. 88579 <0d. 20804
s g/nl1/6dal7l g/mn2/3dai19l
cod.. T

a/n 1/6 «d.88580 <0d.20808
g/mnl/6daz26l a/mn1/1da1371

«0a. 88581 «0d.20807
gmnlf/adailgl g/mnl/2da4l
ARAVEN CONTENITORE IN PP '
ANTIALLERGENI

«d.62120

1/6
ol ARAVEN CONTENITORE IN PP
62108 ' TRASPARENTE CON COPERCHIO
a/n 1/4

«0d.88591
«a.62116 M a/n1/1da21l

an1/3 %
: i «0d.88592

«0d62117 =
: a/n1/1dazsl
agn1/2 )

116  cataLoco Affrezzature cataLoco Aftrezzature 117
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1A AV ™ e DR W
CUCINA ACCESSORI VARI

| 7 af 13
- LB

S v}
GIGANPLAST CASSETTA SERVICE
SOVRAPPONIBILE
0a.03714 GIGANPLAST COPERCHIO CASSETTA TAGLIERE POLIETILENE TAGLIERE PROFESSIONALE
30 x 40 cm x 10 cm SERVICE NEUTRA BIANCO BIANCO
cea41536 472726 «a 75565 ' 0486809
60 x40 x7 cm 30x40cm 50x30x3cm 50x30x2cm
«0a.62520 «04.63814 c0d. 75564
60 x40 x 10 cm 60 x 40 cm 60x40x3cm
ca 20672 ' <0 20680
Blu60x40x10cm Trasparente 60 x 40 cm
«0a. 20678

Rossa 60 x 40 x 10 cm

<0d. 20679

Verde 60 x 40 x 10 cm
TAGLIERE PROFESSIONALE

c0d. 03452
Verde 60 x40 x 2 cm

«0d.86807
Bianco60x 40 x 2 cm

c0d.03450
Rosso60x 40x2cm

GIGANPLAST CARRELLO GRIGLIATO
BOX-SERVICE CON RUOTE

c0d. 75678 c0d.20042
Sushi nero 60 x 40 x 2 cm

118 cataLoco Affrezzature cataLoco Aftrezzature 119
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ZWILLING
J.AHENCKELS

ZWILLING COLTELLI

ZWILLING COLTELLO PRO ZWILLING COLTELLO PRO

Ogni volta che si impugna un coltello Zwilling Pro® sono subito evidenti le sua qualita positive: la protezione PANE CARNE E ARROSTI
per la mano & accurata, mentre I'impugnatura, il nodo e la lama si congiungono fluidamente garantendo

una presa eccellente. Zwilling Pro® & realizzata con un procedimento che & diventato un marchio di 0a60138 c0d.60144

fabbrica, SIGMAFORGER®: la forgiatura della lama a partire da un unico pezzo viene completata con il 26 cm 26 cm

trattamento termico FRIODUR® che garantisce elevati livelli di filo iniziale e resistenza al taglio, flessibilita
e alta resistenza alla corrosione. |l controllo finale effettuato con macchinari specifici a laser contribuisce ad

assicurare la perfezione del filo della lama.

ZWILLING COLTELLO PRO
DISOSSO

c0d.60140
14 cm

ZWILLING COLTELLO PRO
CARNI

«0a.60182
20cm

120 cataLoco Affrezzature
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e

ZWILLING COLTELLO PRO
FILETTO

ead.m1 43
18 cm

ZWILLING COLTELLO PRO
PROSCIUTTO

eod.mll 36
26 cm

ZWILLING COLTELLO PRO
SANTOKU

«0d.60135
18 cm

ZWILLING COLTELLO PRO
ROCKING

«0a.60137
18 cm

ZWILLING COLTELLO
PRO CUOCO

«0a.60161
20cm

<0a.60164
23cm

cataLoco Aftrezzature 121
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MIYABI COLTELLO

Realizzato a Seki polo internazionale dell'industria della spada e del coltello giapponese dal 14" secolo.
Il filo della lama, secondo la tradizione giapponese, ha un angolo particolarmente stretto e simmetrico.
La lama e costituita da un nucleo FC61 che consente eccellenti capacita di taglio incorporata in 48 strati di

acciaio damasco che conferiscono alla stessa stabilita, resistenza e un design unico.
L'acciaio Damasco € una lega formata da piu strati a vista, anche di diversa composizione, che dona simmetria, DICK COLTELLO RED SPIRIT
elasticita. Affilatura Honbazuke su entrambi i lati. La tempra criogenica, rende la lama estremamente dura e < e _ YANAGIBA

resistente. Laffilatura ha origini dalla produzione dei coltelli di tradizione giapponese. Ogni lama e affilata
a mano in tre specifici passaggi. La lama & inizialmente lavorata utilizzando una speciale mola a rotazione T «0d. 18901

verticale, seguita da una fine affilatura usando una mola a rotazione orizzontale. 24 cm

MIYABI COLTELLO MIYABI COLTELLO
SHOTOH GYUTOH

DICK COLTELLO RED SPIRIT
«0d.60235 «0a.60197 e UNIVERSALMESSER TANTO
9cm 16 cm

¢ c0d.18902

«0a.60201 «0d. 57684

21 cm
11 cm 20cm -
«0a.57660
13 cm

DICK COLTELLO RED SPIRIT

. . ' CUOCO AJAX
MIYABI COLTELLO MIYABI COLTELLO ; . c0d. 18903

SANTOKU SUJIHIKI

20cm
«0d.60213 0060180 '
18 cm _ 24 cm

122 cataLoco Affrezzature CATALOGO AﬁrefZZICITIlIJre 123
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DICK COLTELLO DA MACELLO
DISOSSO STRETTO

c0d. 04462
13cm

124 cataLoco Affrezzature
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DICK COLTELLO DA MACELLO
FRANCESE

cod. 04449
21 cm

c0d.04450
23 cm

c0d.04451
26 cm

DICK COLTELLO DA MACELLO
DISOSSO

cod. 04464
Disosso/Scannare 15 cm

cod. 04465
Disosso Curvo 15 cm

DICK COLTELLO DA MACELLO
DISOSSO LARGO

coa. 04452
15cm

HOTEL
RISTORANTE
PIZZERIA

SANELLI AMBROGIO COLTELLO
BARBECUE RIFINITORE

=od.1 3534
15cm

SANELLI AMBROCGIO COLTELLO
BARBECUE PER AFFETTARE

c0d. 13513
Punta laterale 25 cm

cod. 13515
Punta tonda 30 cm

SANELLI AMBROGIO COLTELLO BARBECUE
SCIMITARRA AMERICANA LARGA

=od.1 3536
26 cm

SANELLI AMBROGIO COLTELLO
BARBECUE TRINCIANTE DENTATO

=od.1 3522
20cm

eud.ll 3520
25cm

e

SANELLI AMBROGIO COLTELLO
BARBECUE CHURRASCO

=od.1 3509
20cm

SANELLI AMBROGIO COLTELLO
BARBECUE SCIMITARRA

=od.1 3535
26 cm

cataLoco Aftrezzature 125

professionall



% HOTEL - "7V M A + = | HOTEL
» RISTORANTESS/MN . ey TR e Wy RISTORANTE

PIZZERIA

SANELLI AMBROGIO FALCETTA . _ PAOLUCCI COLTELLO
SALUMIERE DA 600 G L > ¢ PER ARROSTO IMPERIALE
c0d. 13725 ;.1.1 0462
18 cm 26 cm
e SANELLI AMBROGIO FALCETTA PAOLUCCI COLTELLO
P - PER MACELLO DA 1,1 KG — \m CUCINA IMPERIALE
i ' ;«.88992 cod. 10464
e 20cm 20 cm
p0 m E w
’\M— SANELLI AMBROGIO FALCETTA PAOLUCCI COLTELLO PAOLUCCI COLTELLO
PER MACELLO DA 1,5 KG PROSCIUTTO LAMA A PUNTA PROSCIUTTO LAMA STRETTISSIMA
«d.88993 cod. 10449 : c0d. 04224
e 24 cm 26 cm 30cm
126 cataroco Affrezzature cataroco Affrezzafure 127
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PAOLUCCI COLTELLO DISOSSO
MANICO GIALLO

«0d.83248
16 cm

- —

PAOLUCCI COLTELLO PANE
MANICO GIALLO

cod. 83241
Lama ondulata 26 cm

128 cataLoco Affrezzature
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PAOLUCCI COLTELLO MODELLO
FRANCESE MANICO GIALLO

c0d. 83244
18 cm

«0d. 83245
22 cm

«0d. 83246
26 cm

«0d. 83247
31 cm

- p—

PAOLUCCI COLTELLO PROSCIUTTO
LARGCO MANICO GIALLO

«0d.83238
28 cm

sullis h

PAOLUCCI COLTELLO
PER PANETTIERE MANICO GIALLO

«0d.83252
Lama ondulata 33 cm

HOTEL

RISTORANTE
PIZZERIA

PAOLUCCI MANNARETTA
MANICO NERO

0a.83243
5mm - 18 cm

- -y

PAOLUCCI
COLTELLO SANTOKU

«0d. 14788
18 cm

PAOLUCCI COLTELLO PER SALATO
LAMA LARCA INOX

coa. 10465
34 cm

o ”

PAOLUCCI COLTELLO SALUMI
MANICO NERO

eod.a 32‘&0
26 cm

PAOLUCCI COLTELLO DA CUCINA
MANICO NERO

=od.83233
16 cm

cataLoco Aftrezzature 120
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SANELLI AMBROGIO
SUPRA SET COLTELLI SPELUCCHINI

c0d.22383
3 pz

——
SANELLI AMBROGIO SUPRA

COLTELLO SPELUCCHINO DENTATO

0a. 22378
9cm

130 cataLoco Affrezzature
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ILSA SET
3 COLTELLI SPELUCCHINI

=od.1 5643
Curvi

cod. 15644
Diritti

SANELLI AMBROGIO COLTELLO
CURVO PER VERDURE

«0d.88984
7 cm

 Semre

SANELLI AMBROGIO SUPRA
COLTELLO SPELUCCHINO LISCIO

«0d. 22379
9cm

)]
ENTRY
PINTINOX
TRINCIAPOLLO

«0d.21606
pintinox trinciapollo

SANELLI AMBROGIO FORBICE DA
CUCINA SMONTABILE

«0d.85669
205cm

),

FISKARS FORBICE
DA CUCINA

«0d.05045
18 cm

HOTEL
RISTORANTE

PIZZERIA

SANELLI AMBROGIO FORBICE
INOX

=.¢.35 665
Titan microdentata

SANELLI AMBROGIO FORBICE
PER PESCE DENTATA

=od.85 666
20cm

FISKARS FORBICE
MULTIUSO

«0a.05050
21cm

cataLoco Aftrezzature Wi
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DICK AFFILACOLTELLI RAPID
STEEL ACTION SET

cod 04445

o

PADERNO AFFILA COLTELLI
MANUALE

«d.83502

132 cataLoco Affrezzature
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DICK
ACCIAINO

cod. 04448
Multiron 30 cm

cod. 04447
Titanio 30 cm

cod. 04446
Dickoron Giubileo 30 cm

SANELLI AMBROCGIO
ACCIAINO

0d.88994
Tondo 30 cm

c0d.88995
Ovale 30 cm

SANELLI AMBROGIO GUANTO
ANTITAGLIO PANZERHAND SOFT

«0d. 04288
Taglias

c0d. 04289
Tagliam

c0d. 046291
Taglia |

Cli articoli sono accuratamente pensati, selezionati e sviluppati per offrire

I'alta qualita, la versatilita ed il valore aggiunto ad un prezzo vantaggioso.
Un'offerta esclusiva che risponde alle esigenze del mondo Ho.Re.Ca
per soddisfare qualsiasi necessita di consumo, di utilizzo e di realizzazione.

1 NOSTRI MARCHI
SCELGO

La linea +Performance & pensata per i professionisti della ristorazione. Una linea di prodotti
dalle elevate prestazioni i cui formati favoriscono un utilizzo pratico e senza sprechi, con la
novita di un'efficace comunicazione delle caratteristiche d'uso piu rilevanti gia in etichetta,

per facilitare il lavoro ai professionisti della cucina.

La linea Scelto PiG identifica tutti i prodotti che vengono presentati e somministrati
506%, direttamente dal ristoratore efo dal barista al consumatore finale. Consente di proporre
un'offerta distintiva che, svincolandosi dall'articolo di marca, risponda in maniera puntuale

alle esigenze di qualita e appagamento del cliente.
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SPREMI AGRUMI E LIME
IN ALLUMINIO

«0d.51981

PADERNO PORTA SPEZIE
INOX

«d.69279

EVA LEVATAPPI
CAMERIERE INOX

«0a.02180
Nero

PORTAGCHIACCIO QUADRO
CON COPERCHIO

<0d. 86819

cataLoco Aftrezzature 135
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TAPPETINO BAR

«04.88926
30X 44 cm

136 cataLoco Affrezzature
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PADERNO TAPPETO ANTISCIVOLO
COMPONIBILE

0d.23054
30x30cm

TAGLIERE BAR
IN POLIETILENE

«0a.88923
24x15cm

«0a.88922
30x20cm

«0d.88924
35x25cm

RETINA SALVASTOVIGLIE

cod. 03445

Tm

PIAZZA TAPPETINO BAR
NERO PLASTICA

«0a. 72680
7,5 x68,5cm

TAGLIERE BAR
NERO

cod. 03447
33x23cm

T
|

l
|

PADERNO BICCHIERE VETRO
GRADUATO

«0d.03925
473 mi

cataLoco Aftrezzature 137
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CALICE WINE COCKTAILS
PC

cod. 16094
470 cc

ILSA MUG MOSCOW MULE
PLACCATO IN RAME

=od.101 87
40 cl

=od.4935‘|-
50cl

138 cataLoco Affrezzature
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BICCHIERE GRANITY
TRASPARENTE

«0d.07956
400 ml 5 pz

(

ILSA
LATTIERA EVOLUTION

c0d.03705
Inox 3 tazze - 35 cl

c0d.03711
Rame 3 tazze - 35 cl

c0d.03706
Inox 6 tazze - 50 cl

0d.03712
Rame 6 tazze - 50 cl

c0d.03707
Inox 9 tazze - 75 cl

«0d.03718
Rame 9 tazze - 75 cl

ILSA SHAKER COCKTAIL
PLACCATO IN RAME

«0d.66368
50 cl

ILSA MISCELATORE
BOSTON INOX

c0d. 57469
con bicchiere

ILSA SHAKER BOSTON
PLACCATO IN RAME

<0d.66369
70 cl

PIAZZA SHAKER TRE PEZZI
INOX

<0d. 72656

cataLoco Aftrezzature 139
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ILSA FILTRO PER COCKTAIL
ACCIAIO INOX

«d.66761
18/10

PIAZZA
CUCCHIAIO

c0d. 13680
Per cocktail

cod. 13679
Per ghiaccio

140 cataLoco Affrezzature
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PIAZZA COLINO
PER COCKTAIL

w0d. 72647

CUCCHIAIO MISCELATORE
CON TAPPO ROSSO

c0d. 72660
28 cm

PIAZZA JIGGER

INOX

c0d. 23269
1-30zs

=od.23210
2 -30zs

PIAZZA PESTELLO POLIPROPILENE

RIGATO NERO

«0d. 13685

TAPPO VERSATORE
DOSATORE

<0d. 67048

cataLoco Aftrezzature
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ILSA SET 12 TAPPI VERSATORI
PC. MIXAGE

<0d. 66273

SIFONE SELTZ
INOX

cod. 45864
11

142 cataLoco Affrezzature

professionall

WESTMARK TAPPO VERSATORE
PE INOX ECO-POUR

2 pz
o gl
=
':‘, b iy t.’ :

CAPSULE

10 pz

VASSOIO TONDO
ZHONG NERO

«0d.01726
355cm

«0d.01751
405 cm

VASSOIO RETTANCOLARE
ZHONG NERO

=ud.°1 957
36x26cm

=od.021 18
46 x 36 cm

=od.02336
51 x38cm

ABERT VASSOIO DA BANCO
BAR E PASTICCERIA

=.d.20885
35x20cm

=.d.20856
50x10cm

=.d.2083'|
50x20cm

=od.20857
60x10cm

=.d.20882
60 x 20 cm

cataLoco Aftrezzature
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BAR - ACCESSORI BEEYCY ACCESSORI

- GUZZINI TORTIERA TIFFANY
\ BIANCA

c0d. 12496
30 cm

VETRINA RISCALDATA
DOPPIA ] c0a. 12495

A wegf
43190 S6cm

Base in acciaio inox. Pareti in policarbonato. Ripiano
e vassoio per umidificazione estraibili. Temperatura
regolabile. Interruttore accensione e spia luminosi.
Funzione risparmio energia.

GUZZINI ALZATA TIFFANY
CON CAMPANA

00 49776
30cm

L eod.s 1 885
t ) 36 cm

GUZZINI PASTICCERA

SNACK
4
! c0as2208
Singola
= c0ats2299
£ Dobbi
ppia —
\ ILSA VASCA CHAMPAGNE
_ CRYSTAL
\ coa. 14049
\ ' 47 x 29 cm
—
144 cataLoco Aftrezzature cataLoco Aftrezzature 145
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EVA STAMPO
PLUMCAKE

c0d. 12196
25cm

c0d. 12233
30cm

PASTICCERIA

EVA STAMPO CROSTATA
EASYCLEAN

c0d.19891
28 cm

c0d. 19892
32cm

c0d. 19893
Liscia 30 cm

EVA TORTIERA EASYCLEAN
2 FONDI

=od.1 21 84
24 cm

EVA TEGLIA EASYCLEAN
12 MUFFIN

«0a. 19894
38X26cm

cataLoco Aftrezzature 147
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PASTICCERIA »

EVA PENNELLI PASTICCERIA
SILICONE

c0d. 16525
2 pz

i

yeggaRefid

(

TraRiany

MISURA GRADUATA

<0d. 68862
151

148 cataLoco Affrezzature
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MARTELLATO PENNELLO
SETOLA SINTETICA

c0a. 10397
30 mm

«0a.10398
50 mm

0. 10414
70 mm

sllkoR Lt

SILIKOMART AIR MAT TAPPETO
IN SILICONE

=.d.00‘|47
520 x 315 mm

ol

 PASTICCERIA »

-~
-
RAiR
EEE

PASTICCERIA

SILIKOMART SILICOPAT TAPPETO
IN SILICONE

c0d.00450
400 x 600 mm

PAVONI TAPPETINO MICROFORATO

IN SILICONE

eod,ll 71 91
385 x 285 mm

=od.1 71 96
520 x315 mm

=od.1 7200
585 x 385 mm

PAVONI STAMPO FORMASIL
MICROFORATO

c0d. 17201
Tondo 40 mm - 30 impronte

c0d. 17207

Tondo 48 mm - 20 impronte
c0d. 17208

Tondo 65 mm - 12 impronte
c0d. 17209

Quadrato 45 mm - 24 impronte

«d. 17215
Quadrato 65 mm - 12 impronte

cataLoco Aftrezzature
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PAVONI
PAVOFLEX/PAVOCAKE

cod 22433
La vie en rose 40 x 30 cm 12 impronte

=od.22435
Je t'aime 40 x 30 cm 12 impronte

PAVONI GOURMANDE STAMPO
IMPRONTE IN SILICONE

c0a. 17292
Alghe 30 x 20 cm

150 cataLoco Affrezzature
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cod. 22441
Dentelle 40 x 30 cm 12 impronte

w0d. 22443

Facon saint honoré 40 x 30 cm 12 imp.

c0d. 22434
Pavocake la vie en rose 18 cm

c0d 22437
Pavocake je t'aime 18 cm

c0d 22442

Pavocake dentelle 18 cm

cod. 224544
Pavocake facon saint-honore’ 18 cm

c0d. 17293
Foglie 30 x 20 cm

c0d. 17296

Nido d'ape 30 x 20 cm

cod. 22445

Farfalle piccole 30 x 20 cm
c0a. 17297

Farfalla30 x 20 cm

cod. 17294
Lamponi 30 x 17,5 cm

PAVONI| STAMPO
IN SILICONE

0. 17219
doppia sfera 25 x 14 mm 67 impronte

c0a.17223
35 mm
«0a.17221

45 mm

«0d.17220
55 mm

PAVONI FASCIA INOX MICROFORATA
QUADRATO CON ANGOLI

c0a.17289
6,5x65x2cm

PAVONI FASCIA INOX MICROFORATA
CERCHIO

c0d. 17284
7x2cm

«0d.17286
9x2cm

c0d. 17245
11x2cm

=od.1 72.52
15x2cm

=od.1 7253
15x35cm

~ PASTICCERIA »

PASTICCERIA

~ ACCESSORI

=ud.1 7225
85x85x2cm

0. 17226
105x105x2cm

c0a. 17229
15x15x2cm

coa. 17242
15x15x35cm
0. 17238
19x19x2cm

cod. 17243
19x19x35cm

c0d.17258
17x2cm

c0d.17259
17x35cm
c0d.17260
19x2cm
c0d.17261
19x35cm
c0d.17262

21 x2cm
c0d. 17264
21 x35cm
c0d.17266
23x2cm
c0d.17280
23x35cm

0d.17281
25cmx2cm

cataLoco Aftrezzature
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GRIGLIA FILO
INOX

=ad.03928
60 x40 cm

=ad.°3 98#
Inox 1/1

=od.°3 931
Inox 2/1

ROTOLO SAC A POCHE
TRASPARENTE

!' e £ 4

PASTICCERIA -

eud."m
40 cm 100 pz

=.d.77425
55cm 100 pz

152 cataLoco Affrezzature
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- ACCESSORI

SET BOCCHETTE INOX
MISURE ASSORTITE

=-d.‘|-9032
Foro tondo 6 pz

=ad.‘|’9033
Foro a stella 6 pz

MARTELLATO SAC A POCHE
MONOUSO POLIETILENE VERDE

PASTICCERIA

0200728
40cm - 100 pz

=ud.°°129
55cm - 100 pz

SAC A POCHE
MASTER

122817
55x29cm 100 pz

~ ACCESSORI

SAC A POCHE CLASSIC
TRASPARENTE

c0d.11502
100 pz

SAC A POCHE POLIESTERE
POLIURETANO

«0d. 23055
40cm 2 pz

0d. 23056
46 cm 2 pz

«0d.23060
55cm 2 pz

cataLoco Aftrezzature
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ABBIGLIAME
PROFESSIONA

UNISEX

«0d.76796
Rosso 2 pz

DONNA

0. 48567
3 pz

154 cataLoco Affrezzature
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SIRY WORK CAPPELLO

TOMA CUFFIA ISIDE RETE BIANCA

:od.16793
Nero 2 pz

=od.16795
Blu royal 2 pz

=od.53961
Bianco 2 pz

TOMA CUFFIA EMA BIANCA

DONNA

«0d.83852
3 pz

SIRY WORK COPRIABITO DONNA
DALIA TAGLIA UNICA

c0d. 20725
Bianco

c0d. 20732

Blu scuro

=.d.20730
Fucsia

=.d.20729
Nero gessato

=.d.2072‘|-
Nero

cataLoco Aftrezzature
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n ABBIGLIAMENTO
,  PROFESSIONALE
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ABBIGLIAMENTO PROFESSIONALE

_ ! ¥
ABBIGLIAMENTO PROFESSIONALE

i

TOMA GREMBIULE MEDIO TIFFANY TOMA GREMBIULE FREDDIE GREMBIULE BARISTA GREMBIULE
UNISEX TAGLIA UNICA DENIM ECOPELLE

c0d. 22505 c0d.12222 c0a 42222 0a.02856

Bordeaux Blu Rosso - 2 pz Nero e grigio - 1 pz

c0d. 22495 c0a 12211 0 s2226 0d.02857

Nero Nero Nero - 2 pz Nero e bordeaux - 1 pz

TOMA GREMBIULE SIMON
UNISEX

«0d. 76812
Nero Gessato Rosso

:

TOMA GREMBIULE KELOR
DENIM UNISEX

«d. 76815
Nero Principe Di Galles

0d. 76817
TOMA GREMBIULE SHABBY c0a. 12167 Nero Gessato Nero
LUNGO UNISEX Nero
c0d. 12154 cod. 12165
Naturale Blu
c0d. 12157 cod. 12162
Marrone Marrone
156 CATALOGO Aﬁrefzzlc:lTlllJre caTtaLoco Affrezzature 157
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ABBIGLIAMENTO PROFESSIONALE

Y

i ——

ABBIGLIAMENTO PROFESSIONALE

PARANNANZA TOMA GIACCA CUOCO ECONOMIC
UNISEX COTONE BIANCO
cod 42221 c0d. 22543
Bianca 2 pz Taglia XS
<0 02855 «0a 22545
Bordeaux 2 pz Taglia s
c0a. 52121 c0d. 22560
Nera 2 pz TagliaM
«0d.02853 c0d. 22572
Rossa 2 pz TagliaL
«0d. 02854 c0d. 22573
Verde 2 pz Taglia XL
=od.22518
Taglia XXL

TOMA GIACCA CUOCO ECO
MODELLO 1615 NERO

e R
I'. - z @

=.d.63004
Taglia XS

=od.63005
Taglia S
=od.63006
Taglia M
=od,63007
Taglia L

=.d.63008
Taglia XL

......

STROFINACCIO STROFINACCIO PAOLA

«0a.80675 «d.80676
50x 70 cm

158 caTaLoco Affrezzature cataLoco Aftrezzature 150
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ABBIGLIAMENTO PROFESSIONALE ABBIGLIAMENTO PROFESSIONALE

I

i

=od.01 180
Bianco taglia L TOMA PANTALONE JEANS
s 01181 100 GRAMMI UNISEX
L Bianco taglia XL 012174
«a01183 Taglia S
Bianco taglia XXL c0d. 12176
0a01186 Taglia M
Nero taglia XS c0d. 12179
«0d.01189 Taglia L
Nero taglia S «0d.12180
TOMA GIACCA ALAN UNISEX «0a 01193 Taglia XL
«d.01176 «0d.01194 Taglia XXL
Bianco taglia XS Nero taglia L
«0d.01177 «0d.01195
Bianco taglia S Nero taglia XL
«0a.01179 «d.01196
Bianco taglia M Nero taglia XXL

TOMA PANTALONE SIRIO
NERO GESSATO

TOMA GIACCA CUOCO JEANS 0d. 22524
100 GRAMMI Taglia XS
«d. 12168 c0d 22525
Taglia S Taglia S
«d. 12170 c0d. 22535
Taglia M Taglia M
c0d. 12171 c0d. 22536
Taglia L Taglia L
c0d. 12172 c0d 22537
Taglia XL Taglia XL
«d. 12173 c0d 22538
Taglia XXL Taglia XXL
160 CATALOGO A'HTGZZCITUFG CATALOGO AﬁreZZOTure 161
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[
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ABBIGLIAMENTO PROFESSIONALE ABBIGLIAMENTO PROFESSIONALE

PANTALONE CUOCO TOMA PANTALONE CUOCO ECONOMIC
BIANCO QUADRETTO BIANCO E NERO

0d42213 ' y -.u22584
Taglia S Taglia XS
coats2214 0a22585
Taglia M Taglia S
c0as2215 0422586
Taglia L Taglia M
c0d 42216 0d. 22588
Taglia XL Taglia L
c0as2217 0d.22589
Taglia XXL Taglia XL
c0a 42219 0d.22590
Taglia XXXL Taglia XXL
SIRY WORK PANTALONE
NERO CON ELASTICO
c0a.20733 L — POLO UOMO
Taglia S P BIANCA
0a 20734 00.02877
Taglia M g A\ Taglia § - 2 pz
020739 c0d.02879
Taglia L . Taglia M - 2 pz
d20742 \ cd.02881
Taglia XL '.\ Taglial -2 pz
0a 20743 _ | c0d.02894
Taglia XXL | Taglia XL - 2 pz
0d 20745 wd. 13233
Taglia 3XL Taglia XXL - 2 pz

162 cataLoco Affrezzature cataLoco Aftrezzature 163
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PRBRISUAMENTO | 4 il SR B ABBIGLIAMENTO
\PRGYESSIGRNIE S * i /S . PROFESSIONALE
: _— = 4 .
ABBIGLIAMENTO PROFESSIONALE

Y

ABBIGLIAMENTO PROFESSIONALE

POLO UOMO
NERA
«0d.02896 POLO DONNA
TagliaS- 2 pz BIANCA
«0d.02903 cod.1 3244
Taglia M - 2 pz TagliaS-2pz
c0d. 02904 cod.1 3245
TagliaL-2 pz TagliaM - 2 pz
«0d.02908 cod.1 3246
Taglia XL - 2 pz TaglialL- 2 pz
=od.1 3247

«d. 13216
Taglia XXL - 2 pz

Taglia XL - 2 pz

POLO UOMO POLO UOMO

ROSSA BLU ROYAL

«0d.02919 0d.13239 POLO DONNA POLO DONNA
TagliaS -2 pz TagliaS- 2 pz ROSSA NERA
«4.02920 c0d. 13240 cod. 13248 c0d. 13297
Taglia M - 2 pz Taglia M - 2 pz TagliaS- 2 pz TagliaS-2 pz
0d. 02924 c0d. 13241 cod. 13253 cod.1 3299
Taglial-2 pz TagliaL -2 pz TagliaM -2 pz TagliaM - 2 pz
«0d.02925 cod. 13242 c0oa. 13254 0. 13301
Taglia XL - 2 pz Taglia XL - 2 pz TagliaL -2 pz TagliaL- 2 pz
0d. 13217 c0d. 13243 cod. 13291 cod. 13303

Taglia XXL - 2 pz

164 cataLoco Alfrezzature
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Taglia XXL - 2 pz

Taglia XL - 2 pz

Taglia XL - 2 pz
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p

0 ; SSICNNLE S | i j PROFESSIONALE
ABBIGLIAMENTO PROFESSIONALE ABBIGLIAMENTO PROFESSIONALE
I=.¢.41 951
Taglia 38
c0d.51952
Taglia 39
X coats1954
Q%_? Taglia 40
__,,;f”’*; o c0a 41955
—&—Agﬁ ' Taglia 41
c0d.41960
Taglia 42
SCARPA CUOCO UNISEX 0. 41965
BIANCA Taglia 43
0. 41950 c0d.41966 SCHNEIDER GUANTI SCHNEIDER GUANTI
Taglia 36 Taglia 44 FORNO COTONE FORNO
0542024 c0d. 41967 «d.19888 c0a. 12042
Taglia 37 Taglia 45 27cm 2 pz 34 cm
4,
ENTRY
PADERNO PADERNO GUANTI GUANTO CUCINA ARAVEN GUANTO
GUANTO DA FORNO ANTICALORE A 3 DITA ANNA SILICONE
«0d 57973 «0a.83531 «0d.80674 «a.20809
275 cm 2 pz
166 cataLoco Affrezzature cataLoco Aftrezzature 167
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PULIZIA

PULIZIA

BIDONE
(i RACCOLTA DIFFERENZIATA

s coa 12649
- T ’[“'7-47‘“*"' Giallo da 120 |
«0d.87709

I Biancoda 1201

=od,87710
: Bluda 1201

=od,8771 1
Marrone da 120 |

eod,877] 3
Verdeda 120 |

) -
L
LTI o

C TRRERY -
ey
|

) * iy

CONTENITORE NELLO IN PP NEW.

CON PORTASACCO ENTRY

087721 GICANPLAST TRESPOLO RUFF
A VERDE CON COPERCHIO

0d. 87722 <0d. 20689

Grigio 80 | 1101

168 cataLoco Affrezzature CATALOGO Aﬂ'rerZZICITlllJre 169
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PULIZIA

PULIZIAZZ

GICANPLAST PORTABOX
FONDO ONDINA CON COPERCHIO

c0d. 51510
44 x 56 cmda 60 |

POSACENERE GETTACARTE IN METALLO
CON COPERCHIO A RETE INOX

«0a.20879
Nero

170 cataLoco Affrezzature
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PULI

{
B ™ i

"

GICANPLAST PORTABOX PUSH
CON COPERCHIO

POSACENERE CETTACARTA
RETTANGOLARE CON COPERCHIO INOX

ZIA

<0d. 67934

c0d. 76935
30x20x80cm

PULIZIA

ROTHO PATTUMIERA PEDALE PASO

PATTUMIERA RETTANGCOLARE
NERO E ARGENTO

ACCIAIO INOX A PEDALE

c0d.1 6549
201

c0d. 74913
Con coperchio e ruote

ROTHO PATTUMIERA CON PEDALE
PASO NERO E ARGENTO

«0a.62978 GETTACARTA PUSH

61

«d.62979
401

eod.z 0880
Nero 83 cm

cataLoco Aftrezzature . 7
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S L f F o | 5\ s PULIZIA
WAL, | -
&MY S ima N\ \

PULIZIA PULIZIA

SPINGIACQUA MANICO ZINCATO

CON VITI
cod 43748
33 cm
cod. 86443
44 cm
CESTINO CAMERA SCOPA GABRY
IN PP ROSSA E NERA
;.¢.08283 cod.21605
27 cm
Py RARHEMIGREHERA
;4.35570
32x33cm-12pz
SCOPA INDUSTRIALE LEGNO MANICO LEGNO i 16633 LOGEX
NON PIUMATA 40 x 40 cm - 12 pz SPUGNE ACCIAIO
cod.1 4435 wd. 20714 «d. 03884 cod. 04769
150 x 26 cm 60x40cm-12 pz 25 pz
172 cataLoco Affrezzature CATALOGO AﬁrefZZICITIlIJre 173
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CARRELLO TRISTAR

50

0. 72853

MOP COTONE FILO CONTINUO
PER MOCIO

cod. 14448
3009

174
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CARRELLO
DOPPIA VASCA

«d.81605
121+181

MOP COTONE INDUSTRIALE
PER MOCIO

«0d.86440
400 g

SCELGO

FULL SERVICE




CATALOGDO

Aftrezzature

professionali

CELG

FULL SERVICE

FALCONARA MARITTIMA (AN) SAN BENEDETTO DEL TRONTO (AP) PESCARA (PE)
dal LUNEDI al VENERDI dalle 7:00 alle 18:30 dal LUNEDI al VENERDI dalle &:00 alle 1830  dal LUNEDI al VENERDI dalle &00 alle 1830

SABATO E DOMENICA dalle 7:00 alle 12:30 SABATO E DOMENICA dalle 6:00 alle 1230 SABATO E DOMENICA dalle 600 alle 12:30
Via del Commercio, 12 ;
Da S516 uscita Falconara

Via Valle Piana, BO Villanova di Cepagatti

Da Al4 uscita Ancona MNord dir. Falconara

Da S576 uscita svincolo Al4 dir. Ealconara  Uscita Al4 dir. San Benedetto Tr. Uscita A25 - dir. Villanova

Tel. 071.9727500 c/o Centro Agroalimentare Davanti al mercato ortofrutticole allingrosso
Tel. 0735.488200 Tel. 085.9217600

CIVITANOVA MARCHE (MC)

dal LUNEDI al VENERDI dalle 7:00 alle 18:30 MOSCIANO SANT'ANGELO (TE) TERMOLI (CB)

SABATO E DOMENICA datle 7:00 alie 1230 dal LUNED| al VENERDI dalle 7:00 alle 18:30 dal LUNEDI al VENERDI dalle 7:00 alle 1830

SABATO E DOMENICA dalle 7:00 alle 12:30 SABATO E DOMENICA dalle 7:00 alle 12:30
; O orarit wato dlalle 701 3 Localita Mulinetto 1 /
Via G. P:relll Uscita Al4 a 500 metri

Uscita Al4 dir. Macerata Dir. Giulianova C/ da Rlvolta del Re
Zona Industriale "A" Tel. 085.8079000 55 87 Bifernina - Zona Industriale "A”
Tel. 0733.803800 Tel. 0875.808200
Sede legale:
@ scelgofullservice Ancarano (TE)
via Bonifica del Tronto, snc
l@ scelgofullservice.com Tel. 0861.805000 - Fax 0861.805022

VASTO
cors‘l‘; Mazzini, 338 MACERATA SANTEGIDIO ALLA VIBRATA (TE)

dal lunedi al venerdi Via Emanuele Filiberto, 14 |m\'d*_ Viale Kennedy, 115

9:00-12:30 / 15:00-18:30 dal lunedi al venerd] [ . martedi e venerd]
,;bato g:oo{ 12:30 : 9:00-13:00 / 15:00-18:00 9:00-13:00 / 15:00-18:30

Tel. e Whatsapp 0873.498176 Tel. e WhatsApp 0733.1897712 Tel. e WhatsApp 0861.1828163

LA MERCE E DISPONIBILE FINO AD ESAURIMENTO SCORTE. SCELBO SI RISERVA IL DIRITTO DI STABILIREUN LIMITE MASSIMO PER OGNI SINGOLO ACQUISTO. | PREZZI SONO I\A
ESCLUSA E POSSONO NON EQUIVALERE SOLO IN CASO DI ULTERIORI RIBASSI O POSSIBILI ERRORI TIPOGRAFICL LE FOTO HANND UN VALORE PURAMENTE ILLUSTRATIVO.
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